&
QUINTA DO
Conore o

QUINTA DO
COUQUINHO

QUINTA DO
COUQUINHO
COLHEITA

VINHO TINTO
RED WINE/VIN ROUGE

\. DOURO
=

Colheita 2023

Classificacdo e Regiao:
DOP - Douro

Castas:
Touriga Nacional, Touriga Franca e Sousao

Vinificacao:

As uvas foram vindimadas a mao, no seu ponto ideal de maturacdo, pretendendo-se
que apresentem uma maturacao pujante, conduzindo a maiores concentracées
aromaticas e polifenélicas. A vinificacdo foi feita em cubas inox, permitindo assim
que os constituintes de qualidade Eresentes nas peliculas das uvas bem maduras,
passassem suavemente para o vinho, com ligeiras remontagens e maceracoes
prolongadas.

Estagio:
Apos a fermentacdo malolactica o vinho estagiou em barricas de carvalho francés,
novas e de 1?3 2° e 3°anos, durante 12 meses.

Engarrafamento:
Julho de 2025

Nota de Prova e gastronomia:

Cor purpura profunda, notas florais de violetas com predominancia de aromas de
fruta vermelha (morango e cereja) terminando com Egeiras sensacoes de café,
cacau e madeira tostada, devido ao seu estagio em barrica. Na boca, taninos bem
presentes, mas redondos, com uma acidez elegante que lhe confere uma frescura
impactante, complementado pela mineralidade caracteristica do Douro,
terminando num final de boca volumoso, persistente e envolvente.

Parametros Analiticos

Titulo alcoomeétrico. 14,0 (%/v - 20°)

Ph. 3.72

Acidez Total: 5,3 g/dm3 - acido tartarico)
Acidez Volatil: 0,6 (g/1 acido acético)
Acucares Totais: 0,96 g/1

Contém Sulfitos.

Enélogo:
Victor Rabacal




