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Trincaliar Reserva 2023

Classificacdo e Regiao:
Vinho Regional Alentejano

Clima e solo:

Macico calcario entre Borba e Estremoz. Luvissolos rodocromicos calcicos, calcarios
dolomiticos.

Castas:
Trincadeira (40%), Alicante Bouschet (20%) e Aragonez (40%)

Vinificacao:

Vinhas com 14 anos em corddo unilateral e produzido a partir de uvas proprias das
castas com fermentacao desenvolvida por leveduras indigenas.

A parcela que originou este vinho encontrava-se a época, no primeiro ano de
conversdo para agricultura biolagica.

0 prado natural, sem qualquer tipo de mobilizacao do solo, e sem irrigacao, permite
uma competicdo saudavel pelos recursos e a proteccao adequada do solo contra a
erosdo e a perda de humidade

Estagio:
Estagiou durante 30 meses em barricas usadas de carvalho francés, 20 meses em
cubas de inox e 6 meses em garrafa.

Engarrafamento:
4666 garrafasde 0,75 L

Nota de Prova e gastronomia:
n.a.

Parametros Analiticos

Titulo alcoométrico. 14,30%

Ph. 3,69

Acidez Total: 5,1 g/dm3

Acidez Volatil: 0,76 g/dm3

Actcar: 0,7 g/dm3

Enélogo:
Joao Mourinha




