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Capela Tinto 2022

Classificacdo e Regido:
D.0.C. Alentejo

Clima e solo:

Tipicamente mediterranico com forte influéncia continental, onde se registam
grandes variacdes de temperatura: os dias quentes e secos de verao da regiao
contrastam com as noites frescas, contribuindo para a maturacao perfeita das uvas
e a qualidade dos vinhos. Solos pobres, predominantemente calcarios, excelentes
para a producao de vinhos frescos, minerais e com estrutura.

Castas:
Trincadeira, Aragonez, Alfrocheiro e Cabernet Sauvignon.

Vinificacao:
Esmagamento com desengace, maceracao pelicular durante 5 dias com
remontagens automaticas.

Estagio:

Estagio em depositos de inox até engarrafamento.

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:
Aroma intenso a frutos do bosque como o mirtilo, a especiarias como rotundona,
assim como folha seca de tabaco, tem um sabor macio e fresco, persisténcia longa.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrico. 13,00%
Ph. 4,69

Acidez Total: 4,9 g/1

Acidez Volatil: 0,59 g/1
Acucar Residual: 3,71 g/l
Contém Sulfitos.

Enologo:
Alexandra Mendes
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