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QUINTA DO
COUQUINHO

RESPEITO PELA TERRA

Encostas do Gavidmnto
2021

Classiﬁcagéo e Regido:
DOP:- Douro Superior

Castas:
Touriga Nacionaklicante BouschefTinta Roriz e Touriga Franca.

Vinificacaa

As uvas foram vindimadas a mao, no seu ponto ideal de maturagdo, com o objetivc
de apresentarem uma maturacao pujante, conduzindo a maiores concentracdes
aromaticas e polifendlicas. Apos suave esmagamento e desengace total, as uvas
esmagadas foram encamautas e fermentadas em cubas inox, permitindo assim
que os constituintes de qualidade presentes nas peliculas das uvas bem maduras,
passassem suavemente para o vinho, com ligeiras remontagens e maceragdes
prolongadas.

Estagio:
Apods a fermentacdo malolacijo vinho estagiou em cubas de inox até ao seu
engarrafamento.

Engarrafamento:
Agostade 202

I‘N(;,()f’ I !)S; Nota de Prova e gastronomia:

DO GAVIA Corrubi profunda, nariz perfumado e intenso, onde sobressaem os aromas da
DOURO esteva e da horteld do rio, associados a notas de frutas vermelhas como framboes

e cerejas, complementados com sensacdes persistentes de amoras e ginja. Na bo

€ volumoso, taninos suaves, mas presentes com um final de boca persistente onde

2021 predomina o sabor intenso a fruta preta. Apesar de ser um vinho para consumo

Imediato, irA melhorar com o estagio em garrafa.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,5 (%/v20°)
Ph.375 _ _
Acidez Totab,0(g/l acido tartarico)
Acidez Volatil0 5 (%/I acido acético)
Acucares Totais: 0,6 g/l

Gontém Sulfitos.

Endlogo:
VictorRabacal

Edificio Simol
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QUINTA DO
COUQUINHO

ENCOSTAS

DO GAVIAC

DOURD

Encostas do Gavi8vanco
2021

Classificagéo e Regido:
DOP:- Douro Superior

Castas:
Rabigato e Cédega do Larinho

Vinificacaa

As uvas foram vindimadas a mao, no seu ponto ideal de maturagdo, com o objetivc
de apresentarem uma maturacao pujante, conduzindo a maiores concentracdes
aromaticas e polifendlicas. Apos suave esmagamento e desengace total, as uvas
esmagadas foram encamautas e fermentadas em cubas inox, permitindo assim
que os constituintes de qualidade presentes nas peliculas das uvas bem maduras,
passassem suavemente para o vinho, com ligeiras remontagens e maceragdes
prolongadas.

Estagio:
Apods a fermentacdo malolacijo vinho estagiou em cubas de inox até ao seu
engarrafamento.

Engarrafamento:
Agostade 202

Nota de Prova e gastronomia:

Cor amareltimao palido, nariz perfumado e intenso, com notas florais de
camomila onde sobressaem 0s aromas citricos a casca de limao e laranja associa
a notas tropicais de ananas e manga. Na boca é seco, com uma acidez elevada o
Ihe confere uma sensacao desfrura Imediata, terminando com um volume de

boca médio e envolvente.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométricall,0(%/v-20°)
Ph.319

Acidez Total,0(g/l &cido tartarico)
Acidez Volatil0, (%/I acido acético)
Acucares Totais: 0,6 g/l

Gontém Sulfitos.

Endlogo:
Victor Rabacal

Edificio Simol
Rua Fernando Palha, 50 — escritério 228
1950-132 Lisboa

Telefone: +351 215 847 386
Email: info@houseofwines.pt
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Colheita Branc8023

Classificacao e Regiao:
DOPR Douro

Castas:
Viosinhg Rabigatce Gouveio

Vinificagda _

As uvas foram vindimadas a méo, no seu ponto ideal de maturacéo, preteedendo
que apresentem uma maturacgao equilibrada, conduzindo a maiores concentragoes
aromaticas

Estagio:
30% do lote fermentou em barricas de Carvalho Fraho@site 6 meses
aumentando a riqueza e complexidade do vinho

Engarrafamento:
Julhode 202

Nota de Prova e gastronomia:

Coramarelo liméo médio. No nariz aPresenta ligeiras notas citricas de limé&o e
laranja associadas a alguma mineralidade, terminando com um toque tropical de
abacaxi. Na boca, a sua elevada acidez transmite muita frescura, com as notas
citricas a destacaresse, um bom caracter de fruta tropical associada a uma
sensacédo de untuosidade e alguma tosta agradavel derivada do seu estagio em
barrica. No conjunto é elegante e bem estruturado, revelando uma intensidade
elevada e um final longo.

Parametros Analiticos

Titulo alcoométricalls (%/v -20°)
Ph.338 _ _
Acidez Total2 é%/de- acido tartarico)
Acidez Volatilp 21 (g/l &cido acético)
AcUcaes Totais06 g/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
VictorRabach
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RESPEITO PELA TERRA

WHITE WINE

DOURG

Superior Branco ZD
Magnum

Classiﬁcagéo e Regido:
DOP:- Douro Superior

Castas:
Viosinhg Rabigatce Gouveio

Vinificacaa

As uvas foram vindimadas a méo, no seu ponto ideal de maturacgéo, preteedendo
que apresentem uma maturacgao equilibrada, conduzindo a maiores concentragoes
aromaticas.

Estagio:
20% do lote fermentou parcialmente em barricas de Carvalho Francés, aumentand
a rigueza e complexidade do vinho

Engarrafamento:
Maio de 2021

Nota de Prova e gastronomia:

Com uma cor citrina, 0 vinho mostra inicialmente boas notas florais, citricas e um
leve tropical, evoluindo posteriormente para notas de mineralidade. Na boca
mostrase fresco, com um bom caracter de fruta € um muito bom volume, intenso €
persistente. Noanjunto é elegante e bem estruturado, revelandonter boa

aptidéo gastronomicarticularmente para marisco, caldeirada de peixe ou um

caril asiatico bem como no acompanhamento de peixes cozinhados e carnes
brancas. Temperatura de servico aconselhatta 8re 10°C.

Parametros Analiticos

Titulo alcoométrical2,® (%/v-20°)
Ph.3.00

Acidez TotaB.Sgg/de— acido tartarico)
Acidez Volatild.3 (g/l &cido acético)
Acucar0.6 g/dm

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Victor Rabacal
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Reserva Branco 2021

Classificagéo e Regido:
DOR. DouroSuperior

Castas:
Viosinhg Rabigatce Gouveio

Vinificacaa

Uvas provenientes das zonas do Pinhal do Douro e Pinhal do Norte, cujas altitude:
médias situarsse na cota dos 600 metros. foram transportadas em caixas de 22 kg
de capacidade e foram vindimadas a mao, no seu ponto ideal de maturacéo,
conduzindo a maiorencentracfes aromaticas. Apos um desengace total,
procedeuse a uma prensagem suave e seguidamente foi transferido para cubas er
aco inox onde ocorreu a sua fermentacdo a baixas temperaturas, de forma a
preservar o caracter varietal das castas.

Estagio:
O lote estagiou durante 6 meses em barricas de carvalho francés e, posteriorment
seguiuse um estagio em garrafa de 12 meses.

Engarrafamento:
Julho de 2022

Nota de Prova e gastronomia:

Cor amarelo limao profundo. No nariz apresenta notas citricas de limao com um
toque tropical de abacaxi, e ligeiras sensacdes de baunilha e madeira tostada,
devido ao seu estagio em barrica. Na boca, a sua acidez transmite frescura, com

| COUO\U[NHO fruta varietal benpresente, associada a um volume de boca redondo e untuoso,
com um toque final persistente. No conjunto € elegante e bem estruturado,
RESERVA revelando uma intensidade elevada e um final longo.

Parametros Analiticos

2021 Titulo alcoometricall,5(%l/v - 20°)

: Ph.3.31
L WINEAIN BANK Acidez TotaE_S.Z%g/dm:%— acido tartarico)
\ DOURO Acidez Volatil0. ég/l acido acético)
S AcUcares Totaif.6 g/dm

Contém Sulfitos.

Endlogo:
VictorRabach
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TINTO CAO
RESERVA

:

Reserva Rose 2024

Classificacao e Regiao:
DOR. DouroSuperior

Castas:

Tinto Cao

Vinificacaa

As uvas foram vindimadas a méo, no seu ponto ideal de maturagéo, conduzindo a
maiores concentragcées aromaticas

Estagio:
O lotefermentou esstagiouem cumbas de inox durante 10 meses.

Engarrafamento:
Junho de 2025

Nota de Prova e gastronomia:

Corrosa salméo brilhante, aromas frescos de frutos vermelhos. Em boca € elegant:
e com final de boca guloso. No seu conjunto € fresco, complexo tesmanido
gastronémico.

Parametros Analiticos

Titulo alcoométrical2,5(%!/v - 20°)
Ph.3.35 _ _
Acidez Tota5,4§g/dm3- acido tartarico)
Acidez Volatilo. 4(8” acido acético)
AcUcares Totai&,58g/dm

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Victor Rabach
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QUINTA DO
COUQUINHO

QUINTA DO
COUQUINHO
COLHEITA

VINHO TINTO
RED WINE/VIN ROUGE

\ DOURO

Colheita 2Q1

Classificacao e Regiao:
DOP- Douro

Castas:
Touriga Nacional, Touriga Franca e Souséao

Vinificacaa

As uvas foram vindimadas a méo, no seu ponto ideal de maturagéo, pretesedendo
que apresentem uma maturacao pujante, conduzindo a maiores concentragdes
aromaticas e polifendlicas. A vinificacao foi feita em cubas inox, permitindo assim
que os constituinte de qualidade presentes nas peliculas das uvas bem maduras,
passassem suavemente para o vinho, com ligeiras remontagens e maceracoes
prolongadas

Estagio: _ . _ _
Apds a fermentacdo malolactica o vinho estagiou em barricasvdghofrancés,
novas e dé&?#2° e 3°anos, durante 12 meses.

Engarrafamento:
Juiho de 202

Nota de Prova e gastronomia:

Cor purpura profunda, notas florais de violetas com predominancia de aromas de
fruta vermelha (morango e cereja) terminando com ligeiras sensacoes de café,
cacau e madeira tostada, devido ao seu estagio em barrica. Na boca, taninos bem
presentes, mas reddos, com uma acidez elegante que Ihe confere uma frescura
Impactante, complementado pela mineralidade caracteristica do Douro,
terminando num final de boca volumoso, persistente e envolvente.

Parametros Analiticos

Titulo alcoométrical4,50(%/v - 20°)
Ph.367

Acidez Totab4 g/dm3- 4cido tartarico)
Acidez Volatilo 5 (g/l acido acético)
Acucares Totaig:g/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
VictorRabacal
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COUQUINHO
COLHEITA

VINHO TINTO
. DOURO

—t

Colheita2020 Magnum

Classificagéo e Regido:
DOP:- Douro Superior

Castas:
Touriga Nacional, Touriga Franca e Sousao

Vinificacaa

As uvas foram vindimadas a méo, no seu ponto ideal de maturagéo, pretesedendo
que apresentem uma maturac¢do pujante, conduzindo a maiores concentracoes
aromaticas e polifendlicas. A vinificacao foi feita em cubas inox, permitindo assim
que os constituinte de qualidade presentes nas peliculas das uvas bem maduras,
passassem suavemente para o vinho, com ligeiras remontagens e maceracoes
prolongadas

Estéagio:
Apods a fermentacdo malolactica o vinho estagiou em barricas de Carvalho Francés
novas e dé&°,2° e 3%nos, durante 12 meses.

Engarrafamento:
n.d

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma com notas de violetamthinadas com frutos silvestrdsa boca, uma

acidez elegante, complementada pela mineralidadgcteristica do Douro

Taninos bem presentes que fazem deste vinho o par ideal para queijos e pratos de
carnes vermelhas.

Parametros Analiticos

Titulo alcoométrical4,0(%/v - 20°)
Ph.3.51

Acidez Totab,6(g/dm3- acido tartarico)
Acidez VoIétiIO_,S(%/I acido acético)
Acucares Totais: 0,7 g/l

Contém Sulfitos.

Lote: QCC19

Endlogo:
Victor Rabacal
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/,.

Reserva Touriga Nacional
2021

Classificacao e Regiao:
DOP- Douro

Castas:
100% Touriga Nacional

Vinificacaa

As uvas foram vindimadas a méo, no seu ponto ideal de maturagéo, pretesedendo
que apresentem uma maturacao pujante, conduzindo a maiores concentragdes
aromaticas e polifendlicas. As uvas foram pisadas a pé em lagar e seguidamente
transferidas parauba Inox, onde decorreu a fermentacdo alcoolica permitindo
assim que os constituintes de qualidade presentes nas peliculas das uvas bem
maduras, passassem suavemente para o vinho, com ligeiras remontagens e
maceracoes prolongadas.

Estéagio:
Apos a fermentac@o malolactica, o vinho estagiou durante 12 meses em darricas
carvalho francéaovas de 1° e de 2° ano.

Engarrafamento:
Julhode 202.

Nota de Prova e gastronomia:

Cor puarpura profunda. Aroma intenso com notas floraitoti#a, onde ressalta a
fruta preta bem madura com predominancia de amonaistiéns, associado a
notas bem equilibradas de madeira tostada e algum ddaghoca mostrae
volumoso, poderoso mas equilibrado, com taninos sugegsistentes,
evidenciandese notas de frutas pretas, cacau e ginja. Um gieggante mas
estruturado, de elevado nivel, numa harmonia perfeita orsldieetam as
caracteristicas Unicas da casta.

Parametros Analiticos

Titulo alcoométrical4 (%/v - 20°)
Ph.365

Acidez Totab5 (g/dm3- acido tartarico)
Acidez Volatilo5(g/l acido acético)
AcuUcar Totall g/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Victor Rabacal
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Reserva Touriga Nacional
2021 Magnum

Classiﬁcagéio e Regido:
DOP:- Douro Superior

Castas:
100% Touriga Nacional

Vinificacaa

As uvas foram vindimadas a méo, no seu ponto ideal de maturagéo, pretesedendo
que apresentem uma maturacao pujante, conduzindo a maiores concentragdes
aromaticas e polifendlicas. As uvas foram pisadas a pé em lagar e seguidamente
transferidas para Cubadx, onde decorreu a fermentacéo alcoolica permitindo
assim que os constituintes de qualidade presentes nas peliculas das uvas bem
maduras, passassem suavemente para o vinho, com ligeiras remontagens e
maceracoes prolongadas.

Estéagio:
Apos a fermentacdo malolactica, o vinho estagiou durante 12 meses em barricas
novas de 1° e de 2° ano, de Carvalho Francés, de 300 e 400 litros.

Engarrafamento:
Julhode 202.

Nota de Prova e gastronomia:

Cor rubi profundo. Aroma intenso onde ressalta a fruta bem madura. Na boca muit
envolvente, poderoso mas equilibrado, com taninos suaves, evidaectam
intensidade a fruta, o chocolate e a ginja. Um vinho de elevado nivel com um estilc
moderno mas maadamente portugués que sera uma excelente companhia para
pratos de carne de sabor intenso.

Parametros Analiticos

Titulo alcoométrical4 (%!/v - 20°)
Ph.3,65 _ _
Acidez Totab,5(g/dm3- acido tartarico)
Acidez VolétllO,S(/?/I acido acético)
Aclcar Total: 1 g

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Victor Rabaca
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VINHO TINTO
RED WINE/VIN ROUGE

. DOURO
\“

Reserva 221

Classificacao e Regiao:
DOPR Douro

Castas:
Touriga Nacional, Touriga Franca e Soyz@&veniente dasvinhasmaisvelhasda
Quinta do Couquinho

Vinificacaa

Vinificacao feita em lagar, com pisa a pé, para peumtrmaior extracgao
polifendlica e uma maceracao das uvas mais homogéfieieate, permitindo
assim que os constituintes presentes nas suas pelipatsem, suavemente, para
o vinho. Este processo de maceracéo é repetido, addoiegmentacao alcodlica,
para maximizar todo o potencial das vinhas velespre a temperaturas
controladas.

Estéagio:
Apos a fermentacéo malolactica, o vinho estatdouesesm barricas de carvalho
francés,de2’e 3%na

Engarrafamento:
Julhode 202

Nota de Prova e gastronomia:

Cor puarpura profunda. Aroma intenso e floral de violeta, conjugado com fruta
vermelha e preta, terminando com a conjugacao de baunilha suave e notas de funr
e algum cacau devido ao seu estagio em Carvalho Francés. Em boca é cheio e
volumoso, com taninos persistentes, terminando com um final elegante e longo
onde marcam presenca os frutos silvestres e apontamentos de bergamota com
notas de chocolate negro. Um vinho com uma excelente estrutura, que pode ser
bebido ja mas com um grande potencial para envelhecimento.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4,5(%/v - 20°)
Ph.360 _ _
Acidez Totab6 ég/l acido tartérico)
Acidez Volatilo5(g/l acido acético)
Acucar Totall g/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
VictorRabacal
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VINHO TINTO
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\ DOURO/
=

Reserva 200 Magnum

Classificagéo e Regido:
DOP:- Douro Superior

Castas:
Touriga Nacional, Touriga Franca e Sousao provesigatgnhas velhas.

Vinificacaa

As uvas foram vindimadas a méo, no seu ponto ideal de maturagéo, pretesedendo
que apresentem uma maturagao pujante, conduzindo a maiores concentracées
aromaticas e polifendlicas. A vinificacao foi feita em lagar, com pisa a pé e
fermentacdo em cubas ing¥ermitindo assim que os constituintes de qualidade
presentes nas peliculas das uvas, bem maduras, passassem suavemente para o
vinho, com ligeiras remontagens e maceracgdes prolongadas.

Estéagio:
Apods a fermentacdo malolactica, o vinho estagiou em bargdaargalho Francés,
novas e de 1° ano, duranterigses.

Engarrafamento:
Julho 2024

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma quente e cheio, com uma eleganteepgzsda casta Touriga Naciomale
m'gegfra o lote. A conjugacédo com a boa madeira de Carvalbé: Icam o

mirtilo, e notagle esteva. Em boca é cheio, com um final elegante onde marcam
presenca os frutos silvestreggontamentos florais com notas de chocolate negro.
Um vinho com uma excelente estrutupeerfeitgpara queijos intensos, enchidos e
pratos de caca.

Parametros Analiticos

Titulo alcoométrical4,5(%!/v - 20°)
Ph.3,63 _ _
Acidez TotaE,S%g/I acido tartarico)
Acidez Volatilo,6 (g/l &cido acético)
Contém Sulfitos.

Lote: QCR18

Endlogo:
VictorRabacal
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2020

VINHO TINTO
RED WINE/VIN ROUGE

DOURO

UniusReserva Tinto 2020

Classificacao e Regiao:
DOP:- Douro Superior

Castas:
80%Tinto Cao e 20%o0lriga Nacional, proveniergeasvinhasmaisvelhasda
Quinta do Couquinho

Vinificacaa

Vinificacao feita em lagar, com pisa a pé, para permitir uma maior extrac¢gao
polifendlica e uma maceracao das uvas mais homogénea e eficiente, permitindo
assim que os constituintes presentes nas suas peliculas passem, suavemente, pat
o vinho. Este processle maceracao € repetido, ao longo da fermentacao alcodlica,
para maximizar todo o potencial das vinhas velhas, sempre a temperaturas
controladas.

Estéagio:
Apds a fermentacdo malolactica, o vinho estagiou em bargdaardalho Francés,
novas e de 1° ano.

Engarrafamento:
Fevereiro de 2023

Nota de Prova e gastronomia:

Cor purpura profunda. Aroma floral de violeta, conjugado com fruta vermelha e pret
terminando com a conjugacéo de notas de fumo, cacau e frutos secos, devido ao
estagio em Carvalho Francés. Em boca é cheio e volumoso, com taninos persisten
mas n® agressivos, terminando com um final elegante e longo sobressaindo a
notas de madeira tostada, fumo e fruta preta madura. Um vinho com uma excelen
estrutura, que pode ser bebido ja4, mas com um grande potencial par:
envelhecimento.

Parametros Analiticos e —mPTAME- 2L
Titulo alcoométrical’5 (%/v - 20°) DIPLOMA @
Phg’w L . , . Quinfa Lr\L) Cqul‘.lthO‘UNIUS
Acidez Totals,0(g/l acido tartarico) Douro Reserva 2020

Acidez Volatil,/ (g/l acido acético) Quinta do Couquinho

Acucar Totall 84 g/l U

Contém Sulfitos.
Endlogo: mmm

Victor Rabacal
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UNIUS

RESERVA
2020

VINHO TINTO
AL WINEAIN ROOGGE

DOURO

UniusReserva Tinto 2020
Magnum

Classiﬁcagéo e Regido:
DOP:- Douro Superior

Castas:
80%Tinto Céo e 20%0lriga Nacional, proveniergeasvinhasmaisvelhasda
Quinta do Couquinho

Vinificacaa

Vinificacao feita em lagar, com pisa a pé, para permitir uma maior extrac¢cao
polifendlica e uma maceracao das uvas mais homogénea e eficiente, permitindo
assim que os constituintes presentes nas suas peliculas passem, suavemente, pat
o vinho. Este processle maceracao € repetido, ao longo da fermentacao alcodlica,
para maximizar todo o potencial das vinhas velhas, sempre a temperaturas
controladas.

Estéagio:
Apds a fermentacdo malolactica, o vinho estagiou em bargadaardalho Francés,
novas e de 1° ano.

Engarrafamento:
Fevereiro de 2023

Nota de Prova e gastronomia:

Cor puarpura profunda. Aroma floral de violeta, con#'ugado com fruta vermelha e
preta, terminando com a conjugacéo de notas de fumo, cacau e frutos secos, devi
ao seu estagio em Carvalho Francés. Em boca é cheio e volumoso, com taninos
persistentes, mas péagressivos, terminando com um final elegante e longo
sobressaindo as notas de madeira tostada, fumo e fruta preta madura. Um vinho
com uma excelente estrutura, que pode ser bebido ja, mas com um grande
potencial para envelhecimento.

Parametros Analitico

Titulo alcoométrical5 (%!/v - 20°)
Ph.3,59

Acidez Totals,0(g/l &cido tartarico)
Acidez VoIétiIO,?(g/I acido acético)
AcuUcar Total: 1,84 g/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
VictorRabacal




S
QUINTA DO
COUQUINHO

RESPEITO PELA TERRA

QUINTA DX
COUQUINH

QUINTA DO
COUQUINHO
GRANDE RESERVA

VINHO TINTO
RED WINEAVIN ROUGE

. DOURO

Grande Reserva 201

Classificacao e Regiao:
DOP:- Douro Superior

Castas:
Touriga Nacional, Touriga Franca e Sousao provesigatgnhas velhas.

Vinificacaa

As uvas foram vindimadas a mao, no seu ponto ideal de maturacao, procurando
maiores concentragdes aromaticas e polifendlicas. A vinificagéo foi feita em lagar,
com pisa a pé, para uma maior extraccdo e maceragéo das uvas permitindo assim
que os constituirgs de qualidade presentes nas suas peliculas, passassem
suavemente para o vinho. Posteriormente, 0 mosto € transferido para cubas de inc
onde séo efectuadas ligeiras remontagens e macera¢des prolongadas a
temperaturas controladas.

Estagio:
Apods a fermentacdo malolactica, o vinho estagiou em bargdaargalho Francés,
novas e de 1° ano, duranfnieses.

Engarrafamento:
Fevereirae 2@2

Nota de Prova e gastronomia:

Cor Rubi profunda. No nariz, a complexidade do blend de castas das vinhas velha
transmite uma intensidade pronunciada inicial de esteva, com notas de fruta
vermelha como cereja, morango e fruta preta compotada de ameixas e groselha,
terminando com notade madeira tostada e sensacoes de café e fumo. Em boca é
volumoso, com taninos presentes, mas polidos, de grande persisténcia, onde
marcam presenca os frutos silvestres e as notas de café e cacau, com um final lon
e uma intensidade pronunciada. Um vimjue podera ser bebido agora, mas com

um grande potencial de envelhecimento.

Parametros Analiticos

Titulo alcoométrical4 5 (%/v - 20°)
Ph.352 _ _
Acidez Totab,7 (g/dm34&cido tartarico)
Acidez Volatild 5 (g/l acido acético)
Acucares Totai€.6 g/l

Contém Sulfitos.

Lote: QCGR1

Endlogo:
VictorRabacal




&

QUINTA DO
COUQUINHO

RESPEITO PELA TERRA

QUINTA )
COUQUT S H

QUINTADO |
. COUQUINHO
| GRANDE RESERVA

. DOURO 4
. >

—

Grande Reserva 201
Magnum

Classiﬁcagéio e Regido:
DOP:- Douro Superior

Castas:
Touriga Nacional, Touriga Franca e Sousdao provesigatenhas velhas.

Vinificacaa

As uvas foram vindimadas a mao, no seu ponto ideal de maturacao, procurando
maiores concentracdes aromaticas e polifendlicas. A vinificagao foi feita em lagar,
com pisa a pé, para uma maior extrac¢do e maceragao das uvas permitindo assim
que os constituirgs de qualidade presentes nas suas peliculas, passassem
suavemente para o vinho. Posteriormente, 0 mosto € transferido para cubas de inc
onde séo efectuadas ligeiras remontagens e maceracgdes prolongadas a
temperaturas controladas.

Estagio:
Apods a fermentacdo malolactica, o vinho estagiou em bargdaargalho Francés,
novas e de 1° ano, durantenigses.

Engarrafamento:
Fevereiro de 2022

Nota de Prova e gastronomia:

Cor Rubi profunda. No nariz, a complexidade do blend de castas das vinhas velha
transmite uma intensidade pronunciada inicial de esteva, com notas de fruta
vermelha como cereja, morango e fruta preta compotada de ameixas e groselha,
terminando com notade madeira tostada e sensacoes de café e fumo. Em boca é
volumoso, com taninos presentes, mas polidos, de grande persisténcia, onde
marcam presenca os frutos silvestres e as notas de café e cacau, com um final lon
e uma intensidade pronunciada. Um vimjue podera ser bebido agora, mas com

um grande potencial de envelhecimento.

Parametros Analiticos

Titulo alcoométrical4,5(%!/v - 20°)
Ph.3,52

Acidez Totab,7 (g/dm3acido tartarico)
Acidez Volatild,5 %/I acido acético)
Acucares Totais: 0,6 g/l

Contém Sulfitos.

Lote: QCGR19

Endlogo:
VictorRabacal




S
QUINTA DO
COUQUINHO

RESPEITO PELA TERRA

Adeodato 2019

Classificacao e Regiao:
DOP- Douro Superior

Castas:
Souséo proveniente de vinhas velhas.

‘ Vinificagaa
QuaUINT As uvas foram vindimadas a mao, no seu ponto ideal de maturacao, conduzindo a
maiores concentra¢des aromaticas e polifendlicas. A vinificagéo foi feita em lagar,
com pisa a pé, para uma maior extrac¢éo e maceragéo das uvas permitindo assim
que os constituites de qualidade presentes nas suas peliculas passassem
suavemente para o vinho. Posteriormente, 0 mosto € transferido para cubas de inc
onde séo efectuadas ligeiras remontagens e macerac¢des prolongadas a
temperaturas controladas.

Estagio: )
Apbs a fermentacao malolActica, o vinho estagiou 12 meses em barricas de
Carvalho Francés, novas e de 1° ano.

Engarrafamento:
Fevereiro de 2022

QUINTA DO Nota de Prova e gastronomia:
COUQUINHO Cor Rubi profunda. No nariz sobressaem magnificas notas de fruta preta madura,
com ligeiro toque vegetal caracteristico do Sousao, associados a ligeiros toques
ADEODATO fumados do estagio em barrica. Na boca, é volumoso, com taninos firmes e uma
RESERVA acidez vibrante miw elegante. Ligeiras notas de chocolate e café, associadas a
i fruta preta de ameixas e groselha que Ihe transmitem uma bela persisténcia e um
final de boca longo.

VINHO TINTO

A 'DOURO Parametros Analiticos
N Titulo alcoométrical4,0(%/v - 20°)
Ph.346

Acidez Totab,6 (g/dm3acido tartarico)
Acidez Volatilo 4 (g/l &cido acético)
Agucares Totais:glgll

Contém Sulfitos.

Lote: QCI®

Endlogo:
Victor Rabacal




QUINTA DO
COUQUINHO

RESPEITO PELA TERRA

QUINTA DO
COUQUINHO

ADEQDATO |

RESERVA

Adeodato 208 Magnum

Classificagéo e Regido:
DOP:- Douro Superior

Castas:
Souséo proveniente de vinhas velhas.

Vinificacaa

As uvas foram vindimadas a mao, no seu ponto ideal de maturacao, conduzindo a
maiores concentragdes aromaticas e polifendlicas. A vinificagéo foi feita em lagar,
com pisa a pé, para uma maior extraccdo e maceragéo das uvas permitindo assim
que os constituites de qualidade presentes nas suas peliculas passassem
suavemente para o vinho. Posteriormente, 0 mosto € transferido para cubas de inc
onde séo efectuadas ligeiras remontagens e macera¢des prolongadas a
temperaturas controladas

Estagio: o _ _ _
Apos a fermentagédo malolActica, o vinho estagiou 12 meses em barricas de
Carvalho Francés, novas e de 1° ano.

Engarrafamento:
Fevereiro de 2022

Nota de Prova e gastronomia:

Cor Rubi profunda. No nariz sobressaem magnificas notas de fruta preta madura,
com ligeiro toque vegetal caracteristico do Souséo, associados a ligeiros toques
fumados do estagio em barrica. Na boca, é volumoso, com taninos firmes e uma
acidez vibrante mud elegante. Ligeiras notas de chocolate e café, associadas a
fruta preta de ameixas e groselha que lhe transmitem uma bela persisténcia e um
final de boca longo.

Parametros Analiticos

Titulo alcoométrical4,0(%!/v - 20°)
Ph.3,46

Acidez Totab,6 (g/dm3acido tartarico)
Acidez Volatilo 4 %/I acido acético)
Acucares Totais: 0,6 g/l

Contém Sulfitos.

Lote: QCS19

Endlogo:
VictorRabacal




BLILFATA

Colheita Branco Z3

Classificacao e Regiao:
DOPR Douro

Clima e solo:
Solos Xistosos, de transicao er@ranitoe Xisto e ainda solos Arenosos

Castas:
80% Gouveie 20%Viosinho

Vinificagaa

As uvas vindimadas a méao e transportadas em pequenas caixas de 18kg séo triad
desengacadas, suavemente esmagadas e prensadas. De seguida, fermentam em
depositos de inox, com controlo de temperatura. Com istesepigservar todo o
potencial dos aronsaprimarios das castas.

Estagio:
Ovinho estagiou em cubas de inox.

Engarrafamento:
Julho de 2024

Nota de Prova e gastronomia:

Cor amarela limao brilhante. Aromas muito frescos, com muitas notas florais, tend
também um lado tropical dando uma exuberancia muito elegante pela sua elevada
acidez. Em boca transmite muito a sensacao tida no nariz realgando o seu forte lac
gastronémico.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2%
Ph.325

Acidez Total: 6,4 g/dm3
Valor calérico: 73 Kcal/100ml
Contém Sulfitos.

Endlogo:
Victor Rabacal




ColheitaRos&2024

Classificagéo e Regido:
DOP:- Douro Superior

Clima e solo:
Solos Xistosos, de transicao er@ranitoe Xisto e ainda solos Arenosos

Castas:

Touriga Nacional e Touriga Franca

Vinificacaa

Logo apds o esmagamento € feita a separagdo do mosto das restantes massas.

Depois de decantado naturalmente, o mosto € fermentado a baixas temperaturas
(entre 12 e 16°C), de forma a preservar os aromas primarios das castas.

Estéagio:
Depois de fermentado o vinho estagiou em Cuba Inox até ao seu engarrafamento

Engarrafamento:
n.d

Nota de Prova e gastronomia:
Cor Salméo. O Nariz e fresco e expressivo com nuances de rosa. Em boca &€ maci
facil, e o final é guloso dando uma sensacéo de dogura

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,50%
Ph.3.18

Acidez Total: 5,4 g/dm3

Valor calérico de 74 Kcal/100 ml
Contém Sulfitos.

Endlogo:
Victor Rabacal




QUINTA
DA
BULFATA

Colheita Tinto 2P2

Classificacao e Regiao:
DOPR Douro

Clima e solo:
Solos Xistosos, de transicao er@ranitoe Xisto e ainda solos Arenosos

Castas:

70%Touriga Nacional 80%Touriga Franca

Vinificagaa

As uvas vindimadas a méao e transportadas em pequenas caixas de 18kg séo triad
desengacadas e suavemente esmagadas. De seguida, fermentam em depdsitos d

inox, com controlo de temperatura onde, com suaves remontagens, se preserva to
a elegancia e a c@hexidade aromatica das castas seleccionadas para o lote.

Estagio: _ _ . _ _
Finda a fermentacdo Malolactica, o vinho estagiou em cubas de inox e em barricas
de 2° e 3° ano de Carvalho Francés.

Engarrafamento:
Julho de 2024

Nota de Prova e gastronomia:
Cor vermelha viva, Nariz muito limpo, com realce para a casta dominante Touriga

QUINTA Nacional. Na boca é guloso e fresco, com taninos suaves, e redondos. No seu
gGLFATA E conjunto o vinho é elegante e tem caracter do Douro.
ISANACIONALE Parametros Analiticos
¥ Titulo alcoométrical4%
Douro = pH: 372
2022 Acidez Total: 5g/dm3

Valor calorico deZBKcal/100 ml
Contém Sulfitos

Endlogo:
Victor Rabacal




QUINTA
DA
BULFATA

DOL R

2019
RESERVA

Reserva Tinto Z11

Classificagéo e Regido:
DOP:- Douro Superior

Clima e solo:
Solos Xistosos, de transicao er@ranitoe Xisto e ainda solos Arenosos

Castas:
40% Touriga Nacional, 40% Touriga Franca e 20% Sousé&o

Vinificagaa

As uvas vindimadas a mao e transportadas em pequenas caixas de 18kg sao triad
desengacadas e suavemente esmagadas. De seguida, fermentam em depdsitos d
inox, com controlo de temperatura onde, com suaves remontagens, se preserva to
a elegancia e a cghexidade aromatica das castas selecionadas para o lote.

Estagio:
Todo o lote estagiou, em barricas novas e de 1° ano, de Carvalho Francés durante
meses

Engarrafamento:
n.d

Nota de Prova e gastronomia:

Cor carregada, muito Intenso, quase retinto e brilhante. O nariz é poderoso e
complexo, conjugando boas carateristicas da Regido Demarcada do Douro, como
Estevas mentas, frutos pretos de ameixa e ginja, bem como notas compotadas de
amora e chocolate. Maca é cheio, poderoso, de taninos abundantes mas finos e
elegantes, dando um bom indicativo de um excelente vinho de guarda.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrico14.5%
Ph.3.45

Acidez Totab.9 g/dm3

Valor Caldrico de 90 Kcal/100ml
Contém Sulfitos.

Endlogo:
Victor Rabacal




Reservalvarinho 2022

Classificagéo e Regido:
DOP:- Douro Superior

Clima e solo:
Solos Xistosos, de transicao er@ranitoe Xisto e ainda solos Arenosos

Castas:
100% Alvarinho
Vinificacaa
n.d.

Estagio:
n.d.

Engarrafamento:
1.000 garrafas.

Nota de Prova e gastronomia:

Cor amarela intensa, denso e brilhante. Aromas muito complexos que vao desde &
flor de laranjeira e algum balsamico, até as frutas cristalizadas, alguma manteiga
Na boca é poderoso, cheio, com boa acidez, aromas intensos e muito persistente.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,®%
Contém Sulfitos.

;tJINTA
JLFATA

b

! ALVARINHO £ .

; : , Endlogo:

. DOURC , Victor Rabada

VIO NGO | WHITE W
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ensemble

Ensemble 204

Resulta da complexidade e irreéecia das vinhas do Douro e de uma
Grande Amizade

Classificacao e Regiao:
DOG Douro

Clima e solo:
Xistoso e Vinhas Velha&ranitico

Castas:

Sousao (85%) e Vinhas Velhas (15%)

Vinificacaa

Uvas vindimadas a méo, em Outubro de 2015, e transportadas em caixas de 40
Litros, fermentag&o em cubas de inox a temperatura controlada2t®@4

Estagio:
Estagio em barricas de Carvalho Francés durante 24 meses.

Engarrafamento:
Marco de 2018

Nota de Prova e gastronomia:

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,50%
Ph'gl"54 5,20 g/dm3 &cid
e Acidez Totab, m3 acido tartarico
Sinss ‘e imibt Acucar0,6 g/dm3g
SQO2 livre:
Contém Sulfitos.

Endlogo:
Victor Rabacal e Pedro Ribeiro




ensemble

Ensemble 206 Magnum

Resulta da complexidade e irregecia das vinhas do Douro e de uma
Grande Amizade

Classificacao e Regiao:
DOG Douro

Clima e solo:
Xistoso e Vinhas Velha&ranitico

Castas:

Sousao (85%) e Vinhas Velhas (15%)

Vinificacaa

Uvas vindimadas a méo, em Outubro de 2015, e transportadas em caixas de 40
Litros, fermentag&o em cubas de inox a temperatura controlada2t®@4

Estagio:
Estagio em barricas de Carvalho Francés durante 24 meses.

Engarrafamento:
Marco de 2018

Nota de Prova e gastronomia:

Parametros Analiticos

Titulo alcoométrical3,50%

Ph.3.54

Acidez Totab,20 g/dm3 acido tartarico
A%L'Jcaro,(-} g/dm3

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Victor Rabacal e Pedro Rilmeir




LUA CHEIA

Colleja 2@3

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo: _ .
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz (Aragonez)

Vinificacaa

Desengace e esmagamento; 12 horas de maceragaompeatativa a 34°C para
tirar proveito das enzimas endogenas naturais; inoculagdo com leveduras
selecionadas; fermentacao alcoolica por um periodo minimo de 10 dig=ig22°

Estéagio:
nd.

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Cor Rubi intenso, aromas intensos, suaves e sedosos de amora e ameixa vermelh
combinado com notas de baunilha boca € bem estruturado, equilibrado e bons
taninos, com um final bastante persistef@embina bem cogozinha

Mediterrdnea e carnes assada.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,50%
Ph.3,74

Acidez Tota 6 g/l
A%ucar:<0,9 g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




LUA CHEIA

Lua Cheid8ranco 202

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo: _ .
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:
100%Vinhas Velhas

Vinificacaa
Desengace e esmagamento, 12H denaeracéo préermentativa, clarificagéo
estatica pelo frio durante 48h, utilizagao de leveduras seleccionadas.

Estéagio:
nd.

LUA CLIEIA r|1Edr.1garrafamento:

(0]8]2{0) .
e Nota de Prova e gastronomia:
‘ Apresentase de cor citrina palida, excelente intensidade aromatica, dominada pela
mineralidade, na boca apresenta excelente volume, frescura, equilibrio e
persisténcia. Ideal para acompanpaixes, marico earnes brancas.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,50%
Ph.333

Acidez Totab5 g/l
AcUcar<0,6 g/l

SQO2 livre:

Endlogo:
Francisco Baptista




&
LUA CHEIA

Lua Cheidkose 202

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo:
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

) Castas:

100%Vinhas Velhas

Vinificacaa

Desengace e esmagamento, 12h denaigeracao préermentativa, clarificagéo
estética pelo frio durante 48 horas, utilizacédo de leveduras seleccionadas.

Estéagio:
nd.
Engarrafamento:
LUA CHEIA nd.
T Nota de Prova e gastronomia:

Apresentase de cor rosa muito palido, excelente intensidade aromatica, dominada
por framboesas e violetas. Na boca é jovem, fresco e muito equilibrado. Acompant
pratos de marisco, cozinha oriental, carnes brancas e massa.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,50%
Ph.344

Acidez Totab24g/|
AcUcar<0,6 g/l

SO2 livre:

Endlogo:
Francisco Baptista




LUA CHEIA

Lua Cheidinto 202

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo: _ .
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:

Vinhas Velhas

Vinificacaa

Desengace e esmagamento, 12H denaeeracéo préermentativa a 34° para

maximizar o trabalho das enzimas; utilizacao de leveduras seleccionadas,
fermentagé&o alcodlica com controlo de temperatura, remontagens ligeiras.

Estéagio:
nd.
Engarrafamento:
JUA (HEIA nd |
" bouro Nota de Prova e gastronomia:

Apresentase de rubi acentuado, muito aromatico, com notas de frutos vermelhos.
Na bocaestruturado é concentrado mas muito fresco, com taninos maduros e
redondos. Como no nariz, muito aromatico com notas de frutos vermelhos. Final
longo e persistente. |deal para acompanhar carnes assadas e de caga, assim com
queljos de pasta mel

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,%%6
Ph.3,70

Acidez Totak 8 g/l
A%ucar:<0,6 g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




LUA CHEIA

Lua Cheidkeserva Branco
2022

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo: _ .
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:

Vinhas Velhas

Vinificacaa

Desengace e esmagamento; 12 horas de maceragaompatativa, clarificagéo

estatica pelo frio durante 48 horas. A fermentacao decorreu em cuba inox com
temperatura controlada até cerca dd@acucar ser esgotado pelas leveduras.

Estéagio:

C23G:"®>V>_|0202>0ﬂ>i iiq: >2®|ic>|®ii
Engarrafamento:

nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Cor palida com excelente intensidade aromatica, dominada pela mineralidade com
notas de madeira de grande qualidade. Excelente voluma, frescura e equilibrio,
ideal para acompanhar carnes brancas e peixes gordos.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical 3,5
Ph.338

Acidez Totab,7 g/l

A%ucaroya g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




LUA CHEIA

Lua Chela ReseavEspecial
Tinto 2019

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo: _ .
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:
Vinhas Velhas

Vinificacaa

Vindima em caixa de 22 kg. Desengace e esmagamento, 12maeqnacao pré
fermentativa a 34°C para maximizar o trabalho das enzimas, utilizacao de
leveduras selecionadas, fermentacéo alcodlica com controlo de temperatura (22
24°C), remontagens.

Estagio:
Estagio em barricas novas de carvalho Francés durante 12 meses.

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Elegante, com muito volume, fresca e muito bem equilibrada. Longo onde B
regressam as notas florais e de frutos do bosques. Cozinha mediterranica, queijos
intensos.

LUA F:HEIA Parametros Analiticos

 ESERCIAL Titulo alcoométrical3,50%
i 806 DoURo | vpunnt | 2019 Ph3,69
e Acidez Totab,1g/|
Acucar0,6 g/l
SO2 livre:
Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




LUA CHEIA

Andreza Codega do Larinho
2024

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo: _ .
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:
100%Caddega do Larinho

Vinificacaa

Desengace e esmagamento; 12 horas de maceracao pré fermentiva, clarificacédo
estatica pelo frio durante 48 horas, utilizagédo de leveduras seleccionadas.
Batonnage sobre borras finas.

Estéagio:
nd.

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

De cor amarelo citrino. Exelente intensidade aromatica. Muito fresco, citrico e
terpénico. 8rpreendente fresco e elegante, apresenta final de boca muito longo e
persistenteldeal para acompanhaexe, marisco e carnes brancas.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,5%
Ph.344

Acidez Tota# 84/l
A%ucar:<0,6 g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




LUA CHEIA

ANDREZA

ESERV/

R b

0C DOUFO

AndrezaReserva Branco
2024

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo:
Xistoso entre os 500 e 600 metros de altitude. Temperado da regido de Murca.

Castas:
Viosinhg Rabigat@ Gouveio

Vinificacaa
Desengace e esmagamento; 12 horas de macerag¢aopeativa, clarificacao
estatica pelo frio durante 48 horas, utilizagédo de leveduras seleccionadas.

Estéagio:
nd.

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Apresentase de cor amarelo citrino. Na boca meser?oderoso mas ao mesmo
tempo muito elegante. Com uma acidez muito equilibrada, apresenta final de boca
muito longo e persistente. Excelente intensidade aromatica. Aroma muito
complexo onde domina a neiralidade. Ideal para acompanhar peixe, marisco,
carnes brancas e queijos de pasta mole.

Parametros Analiticos

Titulo alcoométrical3%

Ph.336

Acidez TotaB,}o‘jg
AcucarResiduai<060 g/l

S 2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




Andreza Reserva Tinto 22

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo:. _ _
Solo xistos@m clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas

Castas:

Touriga Nacional, Touriga Frarne@inta Roriz

Vinificacaa

Vindima em caixa de 22 kgs. Desengace e esmagamento, 12H de maceragéo pré
fermentativa a 34° para maximizar o trabalho das enzimas; utilizagéo de leveduras

Is.ele_ccionnadas, fermentacgédo alcodlica com controlo de temperainoatagens
igeiras.

Estagio:
70% do vinho estagiou em barricas de carvalho francés, de segundo e terceiro anc
durante 10 meses. Os restantes 30% em cuba

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Apresentase de cor Vermelho granada. Com aroma muito intenso e complexo, frut
madura e notas de baunilha proveniente do estagio em barrica. Na bocasmostra
muito elegante e estruturado com um final persistente onde regressam as notas de
fruta madura. Gzinha mediterranica, pastas, queijos de pasta mole.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,50%

Ph.377
ANDREZA Aotemagr 9!
ESERVA 8%2 Iivreg
Vinbo Tinto | Red Wiee Contém Sulfitos.
DOC DOURO 7
PRt ORTGAL En0|0g0:

Francisco Baptista




LUA CHEIA

ANDR EZA

b Fnie hoe

DOC DOURO

Andreza Toupa
Nacional/Touriga Franca 2Q

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo:
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:
Touriga Nacional, Touriga Franca.

Vinificacaa
Vindima em caixa de 22 kg. Desengace e esmagamento, 12imaeqnacao pré
fermentativa a 34°C para maximizar o trabalho das enzimas, utilizacao de

Ieved)uras seleccionadas, fermentacao alcodlica com controlo de temperatura (22
24°C).

Estagio:
1/3 do vinho estagiou em barricas novas de carvalho Francés durante 12 meses.

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Apresentase de cor vermelho granada, floral em aroma como a bergamota e o
manijerico da Touriga Nacional, mirtilo e amora preta da Touriga Franca. Na boca ¢
muito elegante e estruturado. Final persistente onde regressam as notas de fruta
madura. Cozinha rd@erranica, pastas e queijos de pasta mole.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.3,65

Acidez TotaH4,9q/l
AcUcar<0,6 g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




Andreza Altitude 220

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo:
Quente e seco com grandes amplitudes térm¥ist®so.

Castas:
60%Touriga Nacionaé 40%Touriga Franca

Vinificacaa

Desengace 70% e esmagamento, 24 horas de macerafgimpréativa a 15°,
utilizacao de leveduras indigenas; fermentagéo alcoddicacontrolo de
temperatura (224°C) durante 18 dias. Fermentagédolactica decorreu em
barrica de carvalho Francés.

Estagio:
Estagio em barrica dunge 12 meses30% em barrica nova e 70% em barrica de 2°
ano.

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Apresentase de covermelho granada, aroma floral com aromas a bergamota e
manjerico da Touriga Nacional; mirtilo e amora preta da Touriga Franca.

Muito elegante e perfumado, com final de boca persistente onde regressam notas
de fruta rTaduraAcompanha bem a cozinha mediterranica, pastas e queijos de
pasta mole.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,50%
Ph.359

Acidez Totab.0g/l
A%l]car:<0,6 g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




LUA CHEIA

Andreza Altitude Branco
2023

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo:
Solos de transi¢do de xisto e granito. Clima continental

Castas:
Gouveio e Arinto

Vinificacaa
Feito com 100% de uvas de altitude e vindimadasualmente das castas Gouveio
e Arinto. Fermentacdo em barrica demperatura controlada

Estagio:
ggstégio sobre borrd@as até ao enchimentmm batonnage regular durante 60
ias.

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Apresentase de cocitrina, com um aroma frutado e mineral. Elegante combinacgéo
entre a fruta e a barridda boca apresenta frescura e acidez. Final de prova muito
envolventee fresco com bastante complexidade

Consumido entre 12 a 14 °C, pode ser servidoaparitivo e acompanha bem

peixe e marisca

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3%
Ph.335

Acidez Totab3 g/l

AcUcar Residual: g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




LUA CHEIA

NDREZA

ANDREZA
T

ROSE

YOC DOURO

Andreza Altituddrose 202

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo:
Solos de transicdo de xisto e granito. Clima continental

Castas:

Tinto Cé&o e Touriga Nacional

Vinificacaa

Prensagem de uva inteira, clarificacéo estatica pelo frio durante 48 horas,
utilizacao de leveduras seleccionadas.

Estéagio:
n.d

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Apresentase de corosamuito palidoCom excelente intensidade aromarica. Na
boca é jovem, fresco e muito equilibrado. Final de boca persistente. Acompanha
pratos de marisco, cozinha oriental, carnes brancas e massas.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,%%
Ph.346

Acidez Total4,60g/I

A%ucar Residuak0.69/1

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




Andreza Grande Reserva
Tinto 221

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo: _ .
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:
Touriga Nacionallouriga Franca 8ousdo

Vinificacaa

Desengace e esmagamefH de maceracéo pférmentativa a 34°C para

maximizar o trabalho das enzimas endogenas, utilizacdo de leveduras selecionade
fermentacédo alcodlica durante um minimo de 10 dias com controlo de temperatura
Fermentacdo malolactiam barrica de carvalho Francés.

Estagio:
12 meses em barrica

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Cor vermelho profundo com reflexos avlilito intenso e poderoso mas fresco,
dominado pelo 6leo de bergamotadaracteristico da Touriga Nacional, em
equilibrio com notas de frutos do bosdu@moo mirtilo e a amora preta de
madeira muito bem integrade de elevada qualida@straordinariamente
elegante, com muito volume, fresca e muito bem equilibrada. Excecionalmente
longo onde regressam as notas florais e de frutos do bAsgugpanha bem

pratos de carne de cozinha elaborada e sofistegdeijos intensos

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.371

Acidez Tota# 84/l

A%ucaroz g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




ANDREZA

ke o

DOC DOURO

PRODUTO de FORTUGAL

Andrezavale de Mendiz
Tinto 2019

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo:
Solo xistoso. Clim@ontinental

Castas:

Touriga Nacionallouriga Franca €into Cao

Vinificacaa

Feito com 100% de uvas do Vale do rio Pinhado, vindimstasalmente e

transportadas em pequenas caixas. Fermentacdo em indecparatura
controlada, estagio em barrica durante 18 meses, seguido de estagioafa.

Estéagio:
18 meses em barrica

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Corrubi, aroma elegante de combinacao entre a fruta e a barrica, frutado e mineral
Na boca apresenta frescura e acidez. Final de prova muito envolvente e fresco cor
bastante complexidade. Ideal para acompanhar pratos de cozinha Medéerran

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.3,8

Acidez Totab,3g/l
A%ucar:<05 g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




LUA CHEIA

Andreza Grandedserva
Tinto 204 Magnum

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo:
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:
Touriga Nacional, Touriga Franca e Souséao

Vinificacaa

Desengace e esmagamento;12H de maceragéErmentativa a 34°C para

maximizar o trabalho das enzimas endégenas, utilizacdo de leveduras selecionade
fermentacédo alcodlica durante um minimo de 10 dias com controlo de temperatura
Fermentagdo malolactica.

Estagio:
nd.

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Extraordinariamente elegante, com muito volume, fresca e muito bem equilibrada.
Excecionalmente longo onde regressam as notas florais e de frutos do bosque.
Pratos de carne de cozinha elaborada e sofisticada. Queijos intensos

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.3,62

Acidez Totab,10 g/l
A%UcarO,G g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




LUA CHEIA

Andreza Grande Reserva
Tinto 204 Double Magnum

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo: _ .
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:

Touriga Nacional, Touriga Franca e Sousao

Vinificacaa

Desengace e esmagamento;12H de maceragérmentativa a 34°C para .
maximizar o trabalho das enzimas enddgenas, utilizacdo de leveduras selecionade

fermentacdo alcoodlica durante um minimo de 10 dias com controlo de temperatura
Fermentac&o malolactica.

ANDREZA

GRANDE RESERVA

Estagio:
nd.

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia: N

Extraordinariamente elegante, com muito volume, fresca e muito bem equilibrada.

_ Excecionalmente longo onde reé:]resdsam asf_nqtasdflorals e de frutos do bosque.
D0C bouto ANDREZA Pratos de carne de cozinha elaborada e sofisticada. Queijos intensos

R &R GRAND A Tt
RO Parametros Analiticos
%04 o Titulo alcoométrical4%
o Ph.3,62
l Acidez Totak,10 g/l
». . Acucar0,6 g/l
SO2 livre:
Contém Sulfitos.

et

Endlogo:
Francisco Baptista




LUA CHEIA

Andreza Late Harve8017

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo:
Soles de transicao de granito, com clima mediterranico continental.

Castas:
Boal do Douro.

Vinificacaa
Vinificacao feita de maneira classica.

Estéagio:
Estagiou em barricas usadas de carvalho francés, durante 48 meses.

Nota de Prova e gastronomia:

Cor amarelo dourado. Complexo com notas de frutas citricas, damasco, passas € |
Na boca apresenta uma dogura e final volumoso, fresco e persistente. Ideal
consumir entre 10°£12° C.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2%
Ph.317

Acidez7,39g/l
AcucarResiduall1222 g/l

Endlogo:
Francisco Baptista




LUA CHEIA

DOC DOURO

Secretum 201&lagnum

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo:
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas. Altitude da
vinha 500 metros

Castas:
Arinto (Pederna)

Vinificacaa
Desengace e prensagem de bagos inteiros; 12 horas de macerégdoemtativa,

clarificacé@o estatica pelo frio durante 48 horas, utiliza¢é@o de leveduras
seleccionadas. Fermentacado entrel86C

Estéagio:
O terco final fermentou em barricas de 300 litros de carvalho francés de 2° e 3° an
Battonage sobre borras finas cerca de 9 meses.

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

De cor amarelo citrino com reflexos verdes, na boca apragenta
surpreendentemente amplo, cheio de volume, concentragcdo e com uma acidez
ampla também, mas que resulta elegante, fresco e muito equilibrado. Final longo €
persistente. Por identidade, pratiescozinha sofisticada, com frescura; e por
oposicao, pratos de cozinha em que a intensidade e a gordura necessitem de
equilibrio e de acidez, que este vinho aporta.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3%
Ph.3,2

Acidez Totab,7 g/l
Ag)ﬂcarO,? g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




LUA CHEIA

Desvios 2014

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo:
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudesa&rmic

Castas:
Arinto (Pedernd)

Vinificacaa
Desengace e prensagem; decantacéo estatica, fermentacgé@o em barrica usada con
leveduras indigenas.

Estéagio:
Pgssagem a limpo das borras grossas e posterior estagio na propria barrica duran
12 meses.

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

De cor amarelo citrinmuito intenso e poderoso mas fresco, dominado pela
mineralidade tdo caracteristica do Viosinho, em equilibrio com notas de frutos de
polpa brancacomo a pera e ameixa de madeira muito bem integrada e de
elevada qualidad&inal de boca excepcionalmente longo onde regressam as notas
florais e de frutddeal com pratos de cozinha elaborada e sofisticada e queijos
intensos.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3%
Ph.3,11

Acidez Total,22g/l
Acucar0,8g/!

Acucar Residual: 0,8 g/l
SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




LUA CHEIA

Poseidon 2P1

Numa assoclacédo entre a Lua Cls&igere o Clube de Oficials da Marinha
Mercante,1500garrafas navegara®o42 milhasaurante73dias a bordo de
um navioarrastao «Lutadorestagiando em alto mar.

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo: _ .
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:
Touriga Nacional, Touriga Franca e Sousao

Vinificacaa

Desengace e esmagamento; 12 horas de maceragampestativa a 34°C para
maximizar o trabalho das enzimas endogenas, utilizacao de leveduras
seleccionadas; fermentacdo alcodlica durante um minimo de 10 dias com controlo
de temperatura (224°C)

Estagio:
Tempo total de estagio em barrid® meses, apos engarrafamento fez udgast
invulgar em alto mar a bordo do navidgadordurante73dias

Engarrafamento:
1500 garrafas

Nota de Prova e gastronomia:

De cor vermelho profundo com reflexos anil. hma muito intenso e poderoso

mas fresco, notas quimicas e balsamicas em equilibrio com notas de frutos do
bosque-como o mirtilo e a amora preta de madeira muito bem integrada e de
PQS_EID_ON elevada qualidade. Boca extraordindriamente elegante, com muito volume, fresca
vy muito bem equilibrada. Final longo onde regressam as notas florais e de frutos do
bosque. Acompanhagios de carne de cozinha elaborada e sofisticada e queijos
intensos.

DO DOURD s ot Parametros Analiticos

Titulo alcoométrical4%

Ph.346

Acidez Totab3 g/l

AcUcarResidualO2 g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Batista




LUA CHEIA

QUINTA DO

BRONZE

2015
DOC DOURO
VALE DO PINIAO

Quinta do Bronze 201

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo: _ .
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Cao, Sousé&o.

Vinificacaa

Produzido a partir da nossa Quinta do Bronze em Vale Mendiz, situada no vale do
rio Pinhdo datada de 1823. Escolhemos as parcelas a uma cota de altitude de 300
metros, vinificagdo classica a uma temperatura controlada.

Estagio:
Estagio de 24 meses em Barrica Francesa nova, e estagio de 12 meses em garraf

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

De cor rubi limpida e pronunciada apresenta um aroma de grande intensidade e
elegancia. Na boca é estruturado e equilibrado, fresco e vibrante. Excelente acide:
Belas notas frutadas combinadas com a exceléncia da barrica. Final muito longo.
Pratos intenss e tradicionais e queijos fortes

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.357

Acidez Totab6 g/l

A%L'Jcar:< 0,6 g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptista




LUA CHEIA

QUINTADO
BRONZE

e

LA R U

2018

DOC DOURD

e

Quinta do Bronz¥inha do
Plagao 2016

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo:
Solo xistoso.

Castas:
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Cao, Sousé&o.

Vinificacaa

Produzido a partir da nossa Quinta do Bronze em Vale Mendiz, situada no vale do
rio Pinhdo datada de 18Zscolhemos uma parcela Unica a uma cota de altitude

de 494 metros, vinificacdo classica a uma temperatura controlada

Estagio:
Estadgio dd8meses emharricaede 12 meses em garrafa

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

De cor rubi limpida e pronunciada apresenta um aroma de grande intensidade e
eleganciaNa boca é estruturado e equilibrado, fresco e vibrante. Excelente acidez.
Belas notas frutadas combinadas com a exceléncia da biamgiamuito longo.

Pratos intensos e tradicionais e queijos fortes

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4,5%
Ph.374

Acidez Totab g/l

Aculcar< 0,6 g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Baptist




=)

AZUL PORTUGAL

UL PORTUG

AZUL PO RTUGA]
PORTO

Porto Tawny

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo: _ .
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz (Aragonez), Tinta Barroca.

Vinificacaa
Desengace e esmagamento sequido de inoculacdo com leveduras seleccionadas.
Fermentacéo alcodlica, adigdo de aguardente vinica (77% alcool V/V) gelada (10°C

Estéagio:
Estagio de 2,5 a 3 anos em cubas e cascos de carvalho de 630 litros

Nota de Prova e gastronomia:

De cor vermelha com alguns reflexos alourados. No aroma é marcado pela fruta
madura, figos, frutos secos e algumas notas caramelizadas e de especiarias. De
sabor rico, aveludado e encorpado, é muito elegante e com um bom equilibrio entr
a estrutura e a doira. Se servido ligeiramente fresco € um aperitivo muito
agradavel, especialmente acompanhando frutos secos. E também excelente como
vinho de sobremesa

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical9,50%
Ph.3,6

Acidez TotaB3,70 g/l

Acidez Volatil:

A%L]car:LOO g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Miguel Ferreira




=)

AZUL PORTUGAL

| l‘()RTl\(;\‘

\IUL PORTUG;|
PORTO

Porto Ruby

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo: _ .
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz (Aragonez), Tinta Barroca.

Vinificacaa
Desengace e esmagamento sequido de inoculacdo com leveduras seleccionadas.
Fermentacéo alcodlica, adigdo de aguardente vinica (77% alcool V/V) gelada (10°C

Estéagio:
Estagio de 2,5 a 3 anos em cubas e cascos de carvalho de 630 litros

Nota de Prova e gastronomia:

Cor rubi. Aroma intenso a frutos vermelhos e pretos. No sabor é encorpado e
equilibrado destacandse as notas frutadas como as cerejas ou ginjas. Final longo
e mtenlﬁo. Acompanha bem queijos e sobremesas a base de chocolate ou frutos
vermelhos

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical9,50%
Ph.3,6

Acidez TotaB3,60 g/l

Acidez Volatil:

A%ucarQZ g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Miguel Ferreira
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AZUL PORTUGA],

Porto White

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo: _ .
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:
Viosinho, Rabigato, Malvasigina, Gouveio.

Vinificacaa
Desengace e esmagamento sequido de inoculacdo com leveduras seleccionadas.
Fermentacéo alcodlica, adicao de aguardente vinica (77% alcool V/V) gelada (10°(

Estéagio:
Estagio de 2,5 a 3 anos em cubas e cascos de carvalho de 630 litros

Nota de Prova e gastronomia:

Cor ambar. Aroma floral e equilibrado que lembra frutos secos. Notas de mel e
améndoas. Agradavel. Optimo como aperitivo ou a acompanhar frutos secos e
sobremesas frescas. Deve ser servido a 12°C.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical9,00%
Ph.3,45

Acidez TotaB,5 g/l

Acidez Volatil:

Acucar102 g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Miguel Ferreia




=)

AZUL PORTUGAL

Porto Tawny 10 Anos

Medalha PrataVinalies Internationales Paris 2013

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Douro

Clima e solo:
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:

Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz (Aragonez), Tinta Barroca.
Vinificacaa

t " - £ > £ >¢ 7. 2>f£o>PN>i | 2>0>20«n¢

Fermentacdo com maceracao das peliculas para extrac¢ao dos melhores
constituintes foi feita nos antigos lagares de granito com pisa a pé. Adicao de

aguardente
Estagio: _ .
UL |’()RTUG/\; Envelhecidos em toneis e cascos de carvalho durante 10 ou mais anos
S Nota de Prova e gastronomia:
PORTO TAWNY Cor vermelha com tons. Aromas delicados de noz e notas de frutas secas e ameix

madura. Excelente equilibrio na boca. Concilia a idade com a frescura. Servido

ligeiramente fresco, é perfeito por conta prépria, ou combinado com tortas de noze
OB ]l(O)Yqum e sobremesascas.
: i Parametros Analiticos

- Hi Titulo alcoométricd20,00%

Ph.3,27

Acidez Totab,14 g/l

Acidez Volatil:

A%ucar:Ll? g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Vieira de Sousa




LUA CHEIA

Salsus 204

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Vinho Verde

Clima e solo:
Solo granitico, com verdes quentes.

_ Castas:
V TrajaduraeLoureiro
4 Vinificacaa
Desengace das uvas, seguido de pressdo pneumatica. Fermentacéo alcoolica em
cubas de inox a temperaturas controladas.

Estéagio:
n.d.

4 Engarrafamento:

%»'* Nota de Prova e gastronomia:
C / P Cor Citrino, aroma muito frutado, com notas de minerais e frutos citricos. Na boca
A ( mj apresentase jovem e vibrante. Assim como no nariz, apresenta aromas citricos e
% minerais, complementados com uma acidez viva. Na boca final limpo e refrescante
Acompanha bm pratos de mariscos, saladas com fruta ou como aperitivo.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométricdd,5%
Ph.318
Acidez Totalb6 g/l
' AcUcarTotat 78 g/l
| SO2 livre;
‘ Contém Sulfitos.

f Endlogo:
' FranciscBaptista

) Verde p.oc
e




MariaBonita Loureiro 202

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Vinho Verde

Clima e solo:
Solo granitico, clima muito himido

Castas:
Loureiro (100%)

Vinificacaa
Desengace das uvas, seguido de pressdo pneumatica. Maceracgao prolongada a u
temperatura controlada

Estéagio:
n.d.

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Apresentase de cor amarela citrina. Intensidade aromética, com notas citricas de
frutasde polpabrancas. Na boca é estruturactom a acidegquilibrada, efinado e
frescogom umihal longo e persistente. Ideal para acompanhar pratos de peixe e
carne branca.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical1%
Ph.320

Acidez Total7,3g/l
Acucaril,8g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
FranciscdBaptista




LUA CHEIA

S K
° 5

MARIA-BONITA

VINNO VERDE

‘ g -

OF,

Maria Bonita Rosé 2023

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Vinho Verde

Clima e solo:
Solo granitico, clima muito himido

Castas:
Espadeiro

Vinificacaa
Desengace das uvas, seguido de pressao pneurRétiventacdo alcodlica a uma
temperatura controlada de 18°c.

Estéagio:
n.d.

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Apresentase de corose palida. Com uma intensidade aromatica, com notas de
framboesa e morango. Na boca é bem estruturado e equilibrado com a acidez,
complexo e fresco. Final de boca longo e persistente. Ideal para acompanhar pratc
de marisco e cozinha oriental.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométricall,5%
Ph.3,23

Acidez Total,6q/l

AcUcares Totais: <@8

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
FranciscBaptiga




LUA CHEIA

Maria Bonita Loureiro
Barrica 2017

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Vinho Verde

Clima e solo:
Solo de origem granitica, clima com influencia Atlantica

Castas:
Loureiro (100%)

Vinificacaa

Produzido a partir da nossa vinha mais velha, este Loureiro, vinificado pelos
métodos ancestrais, fermentou em barricas usadas de 300 litros por forma a
garantir a ideal evolu¢do em garrafa durante muitos anos.

Estagio:
Fermentou e estagiou em barricas usadas durante 8 meses.

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Apresentase de cor amarela citrina, limpida e intensa. Aroma de grande
intensidade e elegancia, muito frutado (brancos e citricos) com notas minerais.

Na boca é estruturado e equilibrado, fresco e vibrante. Excelente acidez. Belas nof
citricas e final muito longo. Acompanha bem pratos de cozinha mediterranica, a
base de peixe e marisco.

Parametros Analiticos

Titulo alcoométrical2,00%
MARIA BONITA Ph.3,2
‘ Acidez Total,70 g/l
INHO VERDE 00 A%UC&I’KI,S g/l
LOUREIRO SO2 livre:
20001 D1 SEHILUAL Contém Sulfitos.
Endlogo:

FranciscBaptista




LUA CHElAQ

MariaPapoila
Alvarinho/Loureiro 203

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Vinho Verde

Clima e solo:
Solo granitico, clima muito himido

Castas:
1/3 Alvarinho(Moncé&o/Melgaco) e 2/3 Loureiro (Vale do Cavado)

Vinificacaa
Prensagem de cachos inteiros. O mosto obtido é decduntadite 48 horas a uma

temgeratura inferior a 10°C. Fermentacém temperturas controladas entre 16
18°

Estagio:
Estagio sobre borrdas até ao engarrafamento

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Gor citrina, aromantenso, com notas de mineralidade e frutos de polpa branca. Na
boca € um vinho com grande volume e estrutura, tudo muito bem equilibrado com
a acidez. Final Longo e persisteBtaelente como aperitivo e ideal para
acompanhar pratos de cozinha mediterranica de peixe e marisco.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométricall,50%
Ph.322

Acidez TotalZ 5 g/l

AclUcaes Totais/,5¢/I

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
FranciscdBaptista




LUA CHElAQ

MariaPapoila
Alvarinho/Loureiro 2018
Magnum

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Vinho Verde

Clima e solo:
Solo granitico, clima muito himido

Castas:
Loureiro e Alvarinho

Vinificacaa

Desencace das uvas. O bago entra na prensa pneumatica, saindo o mosto para ur
cuba onde repousa 24 horas a uma temperatura entre-88°(8°Fermenta a uma
temperatura controlada.

Estagio:
n.d.

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Gor citrina, aroma Intenso, com notas de mineralidade e frutos de polpa branca. Ne
boca é um vinho com grande volume e estrutura, tudo muito bem equilibrado com
a acidez. Final Longo e persistente.Excelente como aperitivo e ideal para
acompanhar pratos deznha mediterranica de peixe e marisco.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométricall,50%
Ph.3,12

Acidez Total.2g/l
Acucar3.69/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
FranciscBaptista




LUA CHEIA

TALGIA

"o VERDE

Maria Bonita Nostalgia 23

Classificacao e Regiao:
Vinho Regional Minho

Clima e solo:
Solo granitico, clima muito himido

Castas:
Alvarinho (100%)

Vinificacaa

Produzido a partir de vinhas antigas, com sistemasmgucéao tradicionais,
relembrando técnicas que os antecessatiigavam: decantacdo natural,
leveduras indigenas, contacto pelicudarante a fermentacéo

Estagio:
Estagio sobre borras totais até ao engarrafam@gés. do vinho fermentou em
barricas usadas, e 80% fermentoucuias de inox.

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Cor amarelo citrinddAroma de grande intensidade dominado pela toranja e notas
Minerais.Na boca € um vinho branco com estrutura mas surpreendentemente
fresco devido a uma acidez de elevada qualidade. Final de boca longo e
persistente

Acompanha pratos de cozinha Mediterrénica a bapeige e Marisco

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,00%
Ph.328

Acidez Totab,80 g/l
Acucar2,7 g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
FranciscdBaptista




LUA CHElAQ

A /.'.

NOSTALGIA

VINHO VERDE soc 2017

Nostalgia Alvarinho Barrica
2017

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Vinho Verde

Clima e solo:
Solo de origem granitica, clima com iéflaiaatl antica

Castas:
Alvarinho (100%)

Vinificacaa
Produzido a partir da nossa vinha mais velha, este Alvarinho, vinificado como
antigamente

Estéagio:
Fermentou em barricas usadas por forma a garantir a ideal evolugdo em garrafa
durante muitos anos.

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Coramarelecitrina, limpida e intensagom aroma de grande intensidade e

elegancia. Muito frutado (frutos brancos e citrinos) com notas minerais e um toque
de fumo. Na boca é estruturado e equilibrado, fresco e vibrante. Excelente acidez.
Belas notas tostadas. Final muito longo. Acompanha platmszinha

Mediterranica a base de peixe e Marisco

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical350%
Ph.309

Acidez Totab8 g/l
AcUcarResidual<l1,5/I

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
FranciscBaptista




Nostalgia Alvarinho 10
Barricas 201B/agnum

Prémio Revista Grandé3 ¢ ®« 8 2 >n _>cqamj f _>bm>k:

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Vinho Verde

Clima e solo:
Solo de origem granitica, clima com influencia Atlantica

Castas:

Alvarinho (100%)

Vinificacaa

Produzido a partir da nossa vinha mais velha, este Alvarinho, vinificado como

antigamente, fermentou em 10 barricas usadas por forma a garantir a ideal
evolugcdo em garrafa durante muitos anos.

Estagio:
Fermentou em 10 barricas usadas durante 8 meses

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Cor citrina, com aroma de grande intensidade e elegancia. Muito frutado (frutos
brancos e citrinos) com notas minerais e um toque de fumo. Na boca é estruturadc
e equilibrado, fresco e vibrante. Excelente acidez. Belas notas tostadas. Final muit
longo. Aompanha pratos de cozinha Mediterranica a base de peixe e Marisco

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,00%
Ph.3,15

Acidez Totab,7 g/l
A%ucars,s g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
FranciscdBaptista




OLIVIA'SW/NERY

Vinhos de Trés os Montes

Ninho da PitdReserva
Branco2023

Classificacao e Regiao:
D.CC. Tré$OsMontes

Clima e solo:

_2>uT -8 2>f£ >m«’ p’” n2 >wsMordes |, >02 3 GR®> « G
mais precisamente em Alfandega da Fé, a uma altitude média de 550

metros. Sao todas elas cultivadas em modo de producéo bioldgico,

em que os solos secos sédo predominantemente xistosos. Acreditamos

que os solos de xisto dao origem a vinhos muito minerais, de

aromas com extrema complexidade e de grande longevidade.

Castas:
Rabigato, Viozinho, Cédega do LarilSiria
Vinificacaa
g Vindima manual em caixas de 15kgrmentacéo ermuba inox com temperatura
n v U controlada
' - Estéagio:
Estagiocem inox

Engarrafamento:
3600 garrafas

b Nota de Prova e gastronomia:
- S nd

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,00%
Ph.323

Acidez Totab4 g/l

Acucar06 g/l

Endlogo:
Vitor Rabacal




OLIVIA'SW/NERY

Vinhos de Trés os Montes

100 T m btamtey
Purtagal

Ninho da Pita DOC Rda#23

Classificacao e Regiao:
D.CC. TraOsMontes

Clima e solo:

_2Z>pu" -8 2>£ >m«’ n 2 >{psMordes |
mais precisamente em Alfandega da Fé, a uma altitude média de 550
metros. Sao todas elas cultivadas em modo de producéo bioldgico,
em que 0s solos secos séo predominantemente xistosos. Acreditamos
que os solos de xisto dao origem a vinhos muito minerais, de

aromas com extrema complexidade e de grande longevidade.

Castas:

Touriga Nacional

Vinificacaa

Vindima manual em caixas de 20kggarcom temperatura controlada

Estéagio:
9 meses em inox, antes de ser engarrafado

Engarrafamento:
3740 garrafas

Nota de Prova e gastronomia:

Na sua cor entr®sa claro salmdotem no nariz aromas a frutos vermelhos como
framboesa e cereja. Em boca é firme e com um lado citrico muito elegante e um
final de boca mais suave. No seu conjunto um vinho harmonioso. ldeal para

s « £ 2J)J>nt 3®2>f£n> o’ . o> -t@«ESEMNME®’

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical 2%
Ph.3,27

Acidez Totab9 g/l
Acucar0,69/l

Endlogo:
Vitor Rabacal

>023 GO®> « G

>



OLIVIA'SW/NERY

Vinhos de Trés os Montes

Ninho da Pita
Reserva Tint@021

Classificacao e Regiao:
D.CC. Tra$OsMontes

Clima e solo:

_2>u" -8 2>£ >m«’ g’ N2 >psMomesmas o2 3 GO®> « R
precisamente em Alfandega da Fé, a uma altitude média dechs8. Sao todas

elas cultivadas em modo de producao biolégimogue os solos secos sao
predominantemente xistosos. Acreditangp® 0s solos de xisto dao origem a

vinhos muito minerais, d@romas com extrema complexidade e de grande

longevidade.
Castas:
Touriga Nacional, Touriga Frandinta Amarelae Tinta Roriz.
Vinificacaa
Vindima manual em caixas de 20kggarcom temperatura controlagqisa a pé.
Estéagio:
S Contacto com a madeira durante 6 meses.
Engarrafamento:
6351garrafas
Nota de Prova e gastronomia:
n.d.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.367

Acidez Totab2 g/l
Acucar0,6g/l

Endlogo:
Vitor Rabacal




OLIVIA'SW/NERY

Vinhos de Trés os Montes

Ninho da Pita Colheita
Selecionada2019

Classificacao e Regiao:
D.CC. TraOsMontes

Clima e solo:

_2>u" -8 2>f£ >m«’p’” n2 >sMomes , >02 3 GR> « G
mais precisamente em Alfandega da Fé, a uma altitude média de 550

metros. S&o todas elas cultivadas em modo de producéo bioldgico,

em que o0s solos secos sédo predominantemente xistosos.

Castas:
Touriga Naciona¢ Touriga Francesa

Vinificacaa
Manual em caixas de 15kg.

Estagio: _
Em cuba inox, 1 ano em garrafa antes de sair para o mercado.

Engarrafamento:
3934 garrafas de 0,75 It

Nota de Prova e gastronomia:

E um vinho que expressa Tras os Marges cheira e sabe a esta terra, a esteva, ao xisto, as flores e
frutos do campo e aos frutos silvestres. Um vinho capaz de agradar tanto a iniciantes no mundo do
vinho quanto endfilos mais experientes. Deve ser consumido a uma temperatura de 16°.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical300%
Ph.345

Acidez Totab6 g/l
Acucar0,69/l

Endlogo:
Vitor Rabacal




OLIVIA'SW/NERY

Vinhos de Trés os Montes

Ninho da Pita Reserva
Touriga Naciona2020

Classificacao e Regiao:
D.CC. Tra$OsMontes

Clima e solo:

_2>uT -8 2>f£ >m«’ p’” n2 >wsMordes |, >02 3 GR®> « G
mais precisamente em Alfandega da Fé, a uma altitude média de 550

metros. Sao todas elas cultivadas em modo de producéo bioldgico,

em que os solos secos sédo predominantemente xistosos. Acreditamos

que os solos de xisto dao origem a vinhos muito minerais, de

aromas com extrema complexidade e de grande longevidade.

Castas:
Touriga Nacional

Vinificacaa
Lagarcom temperatura controlada

Estagio:
Em cuba daox.

Engarrafamento:
1998 garrafas de 0,75 It.

: :L‘—
N h i@ N((j)ta de Prova e gastronomia:
n.d.
= sill

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4,00%
Ph.349

Acidez Totab4 g/l
Acucar0,6g/l

Endlogo:
Vitor Rabacal

Touriga-Nacional




OLIVIA'SW/NERY

Vinhos de Trés os Montes

Ninho da Pita
Grande Escolh2020

O produtor quis elaborar um vinho qoes fizesse viajar no tempo e que nos
transportasse as origens dos vinhos de trds os montes. O que se pretendia era
expressar ao maximo o terroir e foi isso que fizemos. Juntamos mais de uma
dezena de castas tintas e brancas e a intervencao enologiiaifioa

Classificacao e Regiao:
D.CC. TraOsMontes

Clima e solo:

Produzido pelas uvas de uma so6 parcela de vinha, uma das mais

antigas do concelho de Alfandega da Fé e de Tras os Montigzida em modo
de producéo biolégico

Solo xistoso a 600 m de altitude

Castas:
Brancas e Tintas de Vinhas Velhas

Vinificacaa
Lagar em inoxom temperatura controlada

Estéagio:
Cuba de inox , 1 ano em garrafa antes de sair para o mercado

Engarrafamento:
1230 garrafas numeradas individualmente

Nota de Prova e gastronomia:

Cor vermelho rubi, com ubouquet de aromas de Tras os Montes, equilibrado e
perfeito para acompanhar uma tabua de queijos e enchidos, ou uma carne
maturada ou somente ser a companhia de uma boa conversa.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical30%
Ph.343

Acidez Totabb ¢l
Acucar0,6g/|

Endlogo:
Vitor Rabacal




OLIVIA'SW/NERY

Vinhos de Trés os Montes

Ninho da Pita Reserva Tinto
Magnum

Classificacao e Regiao:
D.CC. Tra$OsMontes

Clima e solo:

_2>uT -8 2>f£ >m«’ p’” n2 >wsMordes |, >02 3 GR®> « G
mais precisamente em Alfandega da Fé, a uma altitude média de 550

metros. Sao todas elas cultivadas em modo de producéo bioldgico,

em que os solos secos sédo predominantemente xistosos. Acreditamos

que os solos de xisto dao origem a vinhos muito minerais, de

aromas com extrema complexidade e de grande longevidade.

Castas:

Touriga Nacional, Touriga Francesa, Trincadeira e Tinta Roriz.
Vinificacaa

Lagarcom temperatura controlagqisa a pé.

Estéagio:
Contacto com a madeira durante 6 meses.

Engarrafamento:

Nota de Prova e gastronomia:
n.d.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,9%
Ph.3,54

Acidez Totab,3g/l
Acucar0,6g/l

Endlogovitor Rabagal




OLIVIA'SW/NERY

Vinhos de Trés os Montes

Ninho da Pita Grande
Reserva Tintédvelino Jaldim
2021

Classificacao e Regiao:
D.CC. TraOsMontes

Clima e solo:

_2>u" -8 2>£ >m«’p” n2 >wsMomes , >02 3 GR> « G
mais precisamente em Alfandega da Fé, a uma altitude média de 550

metros. Sao todas elas cultivadas em modo de producao bioldgico,

em que os solos secos séo predominantemente xistosos. Acreditamos

que os solos de xisto dao origem a vinhos muito minerais, de

aromas com extrema complexidade e de grande longevidade.

Castas:
Touriga Nacional e Touriga Francesa.

Vinificacaa
Vindima manual em caixas de 20kg. Lagen temperatura controladaisa a pé.

Estéagio:
12 meses em barricas usadas

Engarrafamento:
1496garrafas

Nota de Prova e gastronomia:
n.d.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4,%
Ph.3,45

Acidez Totab9 g/

AcUcar Totall559/I

Endlogo:
Vitor Rabacal




OLIVIA'SW/NERY

Vinhos de Trés os Montes

Ninho da Pita Grande
Reserva Tinto Magnum
Avelino Jaldim 2021

Classificacao e Regiao:
D.CC. TraOsMontes

Clima e solo:

_2>u" -8 2>£ >m«’p” n2 >wsMomes , >02 3 GR> « G
mais precisamente em Alfandega da Fé, a uma altitude média de 550

metros. Sao todas elas cultivadas em modo de producao bioldgico,

em que os solos secos séo predominantemente xistosos. Acreditamos

que os solos de xisto dao origem a vinhos muito minerais, de

aromas com extrema complexidade e de grande longevidade.

Castas:
Touriga Nacional e Touriga Francesa.

Vinificacaa
Vindima manual em caixas de 20kg. Lagen temperatura controladaisa a pé.

Estéagio:
12 meses em barricas usadas

Engarrafamento:
250 garrafas

Nota de Prova e gastronomia:
n.d.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4,%
Ph.3,45

Acidez Totab9 g/

AcUcar Totall559/I

Endlogo:
Vitor Rabacal




OLIVIA'SW/NERY

Vinhos de Trés os Montes

Ninho da Pit&Grande
Reserva Biologico Ribeira de
Alvaz 2022

Classificacao e Regiao:
D.CC. TraOsMontes

Clima e solo:

_2>u" -8 2>£ >m«’p” n2 >wsMomes , >02 3 GR> « G
mais precisamente em Alfandega da Fé, a uma altitude média de 550

metros. Sao todas elas cultivadas em modo de producao bioldgico,

em que os solos secos séo predominantemente xistosos. Acreditamos

que os solos de xisto dao origem a vinhos muito minerais, de

aromas com extrema complexidade e de grande longevidade.

Castas:
Vinhas Velhas

Vinificacaa
Vindima manual em caixas de 20kggar de inox com pisa a pé.

Estéagio:
6 meseem barricas usadas

Engarrafamento:
980 garrafas

Nota de Prova e gastronomia:

Este vinho foi produzido com as uvas de uma das mais antigas vinhas
do concelho de Alfandega da Fé, respeitando todos os processos da
agricultura biolégica.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4,50%
Ph.386

Acidez Totab,4q/|
AcucarTotat090g/I

Endlogo:
Vitor Rabacal




EsT

ALMEIDA GARRETT

—— WINES ——

Entre Serras DEfanco

Classificacao e Regiao:
D.CC Beira Interior

Clima e solo:

Vinho de montanha produzido em solos graniticos nas encostas da Serra da Estre
As noites frias conferethe frescura genuina diesclima. Das vinhas da Familia
Almeida Garrett, este vinho € cuidadosamente produzido para expressar o caracte
Unico desta regiao.

Castas:
100% Siria

Vinificacaa

Vinhas entre 15 e 20 anos, produzindo em média 8.000 WgAmvindimadas em
caixas de 8 kg,suavemente prensadas ap0s uma curta maceracao e fermentadas
em cubas de inox com controlo de temperatura.

Estéagio:
6 meses em cuba de inox com suave agitacdo de borras.

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Cor citrina. Aroma frutado e elegante com uma boca fresca e suave e um final de
prova onde se destacam as notas tropicais aleado a uma bogSarideentre 10

e 12 °C. Acompanhar com bivalves, patés e queijos suaves, peixes grelhados ou
assados. Salada de bacalhau com ervas arométicas.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2%
Ph.338

Acidez Totad90q/l

Acidez Volatil: B39/l
AcuUcaes Redutore9,4g/|

Endlogo:
Manuel Almeida Garrett




EsT

ALMEIDA GARRETT

—— WINES ——

Entre Serras DOC Rosé

Classificacao e Regiao:
D.CC. Beira Interior

Clima e solo:

Vinho de montanha produzido em solos graniticos nas encostas da Serra da Estre
As noites frias conferethe frescura genuina diesclima. Das vinhas da Familia
Almeida Garrett, este vinho € cuidadosamente produzido para expressar o caracte
Unico desta regiao.

Castas:
60% Touriga Franca e 40% Touriga Nacional.

Vinificacaa

Vinhas entre 15 e 20 anos, produzindo em meédia 8.000 kg/ha. Uvas vindimadas er
caixas de 15 kg, com desengace total e prensagem suave. Seguido de uma curta
maceracédo e fermentacdo em cuba de inox com controlo de temperatura.

Estéagio:
6 meses em cuba de inox com suave agitacdo de borras.

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Vinho de cor rosado, frutado, a lembrar frutos vermelhos. Boa estrutura e boa acid
que lhe da frescura e longevidade. Final de boca a lembrar o fruto, fresco e
agradavel. Servir entre 10 e 12 °C. Acompanhar com bivalves, patés e queijos
suaves, peixes glhados ou assados. Salada de bacalhau com ervas aromaticas.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,M%
Ph.3,80

Acidez Total3,89g/I

Acidez Volatil: 0,18 g/l
Acucares Redutoreb5¢/|

Endlogo:
Manuel Almeida Garrett




ALMEIDA GARRETT

WINES

Entre Serras DOC Tinto

Classificacao e Regiao:
D.CC. Beira Interior

Clima e solo:

Vinho de montanha produzido em solos graniticos nas encostas da Serra da Estre
As noites frias conferethe frescura genuina diesclima. Das vinhas da Familia
Almeida Garrett, este vinho € cuidadosamente produzido para expressar o caracte
Unico desta regiao.

Castas:
Trincadeira, Tinta Roriz e Tinta Barroca

Vinificacaa

Vinhas entre 2 e 35 ang9roduzindo em méd&000 kg/ha. Uvas vindimadas em
caixas de 8 kg, com desengace totdeementadas em cubas de inox com controlo
de temperatura

Estéagio:
3 meses em barricas usadas de carvalho Francés.

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma fino de fruta vermelha escura, combinado no paladar por uma agradavel
tensédo e frescura vibrante para equilibrar a fruta. Os taninos sao firmes e € um
vinho com estrutura. Servir entre 16 e 18 © C. Acompanhar com carnes ligeiras e
carnes grelhadasugijos moderadamente maturados. Carne de porco assado,
cozidos e pratos de bacalhau.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,50%
Ph.381

Acidez Totab41q/l

Acidez Volatil: 659/l
AcuUcares Redutore$l g/l

Endlogo:
Manuel Almeida Garrett
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Almeida Garrett DOC
Reserva Tinto 2018

Classificacao e Regiao:
D.CC. Beira Interior

Clima e solo:

Vinho de montanha produzido em solos graniticos nas encostas da Serra da Estre
As noites frias conferethe frescura genuina desclima. Das vinhas da Familia
Almeida Garrett, este vinho é cuidadosamente produzido para expressar o caracte
Unico desta regiao.

Castas:
Touriga NacionalTinta Roriz erincadeira

Vinificacaa

Vinhas entré80a40anos, produzindo em média 6.000 kg/ha. Uvas vindimadas em
caixas de 3 kg,totalmentedesenggadase fermentadas em cubas de inox com
controlo de temperaturaseguindese uma loga maceracéo e acabando com uma
prensagem suave.

Estéagio:
9meses em barricas usadas de carvalho Francés.

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma vivo, com destaque para a harmonia dos frutos vermelhes e pretos com
notas de tosta da barrica, cacau e leve especiaria. Muito equilibrado na boca
harmonizando os taninos elegantes, as notas de frutos silvestres, a barrica e

uma boa frescura pr0ﬁorcionada pela acidez que eswalrpo. Servir entre 16 e

18 °C. Carnes vermelhas e pratos ligeiros de carnes de aves, e aves de caca. Ros
borrego assado.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,9%
Ph.393

Acidez Total4,95q/I

Acidez Volatil: 0,59/l
Acucares Redutore$? g/l

Endlogo:
Manuel Almeida Garrett




ALMEIDA GARRETT

WINES

GRANDE RESERVA

GARRET!

Almeida Garrett DOC
Grande Reserva Tinto 2017

Classificacao e Regiao:
D.CC. Beira Interior

Clima e solo:

Vinho de montanha produzido em solos graniticos nas encostas da Serra da Estre
As noites frias conferethe frescura genuina desclima. Das vinhas da Familia
Almeida Garrett, este vinho é cuidadosamente produzido para expressar o caracte
Unico desta regiao.

Castas:

50% Touriga Nacional, 30% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot e 5% Alicante
Bouschet

Vinificacaa

Vinhascom mais de 48nos, produzindo em méd#®00 kg/ha. Uvas vindimadas

em caixas de 18 kg, com desengace total e fermentadas em cubas de inox com

controlo de temperaturaseguido de uma longa maceracéo, terminando com uma
rensagem suave. Fermenta¢do malolactica em barricas usadas de carvalho
ranceés.

Estagio:
18 meses em barricas usadas de carvalho Francés.

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Apresenta um nariz rico em notas de fruta vermelha, especiarias e um certo toque

mentolado. Na boca apresenta um equilibrio onde os taninos mostram alguma

firmeza, mas, ao mesmo tempo, boa integracdo com a madeira .eSefvilantre

(116 e 18 °C. Acompanha bem carnes vermelhas e de caga, assim como diversos tif
e queijos.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,9%
Ph.3,74

Acidez Totab,78g/l

Acidez Volatil: 659/l
Acucares Redutores:Q3 g/l

Endlogo:
Manuel Almeida Garrett




ALMEIDA GARRETT

WINES

Almeida Garrett DOC
Reserva Tinto Magnum 2015

O iconico Reserva Tinto 2015 Magnparficipou numa jornada historica
aurante 4 meses, bordo do Navikscola Sagres, transformars®numa
verdadeira obrgrima enologica que reflete o espirito aventureiro dos
navegadores portugueses.

Classificacao e Regiao:
D.CC. Beira Interior

Clima e solo:

Vinho de montanha produzido em solos graniticos nas encostas da Serra da Estre
As noites frias conferethe frescura genuina disclima. Das vinhas da Familia
Almeida Garrett, este vinho é cuidadosamente produzido para expressar o caracte
Unico desta regiao.

Castas:
Touriga Nacional (50%), Cabernet Sauvignon (30%) e Merlot (20%).

Vinificacaa
Vinhas de 40 anos, produzindo em média 3.000 kg/ha. Uvas vindimadas em caixa:
de 18 kg, totalmente desengacadas e fermentadas em cubas de inox com controlo
de temperatura, seguineke uma longa maceracéo e acabando com uma

rensagem suave. Fermentacao taakica em barricas usadas de carvalho

rancés.

Estéagio:
12 meses em barricas usadas de carvalho francés e 4 meses a bordo do NRP Sac

Nota de Prova e gastronomia:

Apresenta um nariz rico em notasfadga vermelha, especiarias e um cedgue
mentoladoNa boca apresenta um equilibrio ormdetaninos mostram alguma
firmeza, mas, ao mesmo tempo,ibtegracdo com a madeira e a ft@arvir entre
16 e 18 °@companha bemacnes vermelhas e dacaassim como diversos tipos
de queijos. Perdiz recheada com figado de pato e trufas.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.380

Acidez Total# 89/l

Acidez Volatil: @3g/l
AcuUcares Redutore38 g/l

Endlogo:
Manuel Almeida Garrett




ALMEIDA GARRETT

WINES

AG DOC TNT Tinto

Classificacao e Regiao:
D.CC. Beira Interior

Clima e solo:

Vinho de montanha produzido em solos graniticos nas encostas da Serra da Estre
As noites frias conferethe frescura genuina diesclima. Das vinhas da Familia
Almeida Garrett, este vinho € cuidadosamente produzido para expressar o caracte
Unico desta regiao.

Castas:
60% Touriga Nacional e 40% Trincadeira

Vinificacaa

Vinhasde20 a 3@Gnosplantadas em solos graniticos de altitudes entre 320m a
450m produzindo em média 000 kg/ha. Uvas vindimadas em caixasgleyl
totaente desengacadas e fermentadas em cubas de inox com controlo de
temperatura, seguido de longa maceracao.

Estéagio:
6 mese&m barricas usadas de carvalho Francés

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Aromaé profundo em cereja e ameixas, com leves notas de especiarias e de fruta
madura, mas ndo demasiado madura. Encorpado, rico, generoso e com frescura
permanente. Taninos definidos, mas suaves. Equilibrado por uma frescura
surpreendenteServir entre 16 e 18°C. Carnes vermelhas e pratos ligeiros de carnes
de aves, e aves de caca. Rosbife e borrego assado.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,50%
Ph.393

Acidez Totab 184/l

Acidez Volatilo48g/l
AcuUcares Redutoresa g/l

Endlogo:
Manuel Almeida Garrett




ALMEIDA GARRETT

—— WINES ——

AG DOC Duplo Sentido
Parcelasla Estacad018

Classificacao e Regiao:
D.CC. Beira Interior

Clima e solo:

Vinho de montanha produzido em solos graniticos nas encostas da Serra da Estre
As noites frias conferethe frescura genuina desclima. Das vinhas da Familia
Almeida Garrett, este vinho é cuidadosamente produzido para expressar o caracte
Unico desta regiao.

Castas:
60% Tourigd\Nacionale 40% 1inta Barroca

Vinificacaa
30 anos, em producdo integrada, a 450m acima do nivel.do mar

Estagio:
Fermentacdo em lagar sem eng&gwelhecidalurante12 mesegm barricas de
carvalho francés

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

O aroma é repleto de nuances de fruta vermelha, especiarias e até mesmo algume

sugestdes de violetas. Na boca, revela um equilibrio notavel, onde os taninos

demonstram certa firmeza, mas ao mesmo tempo, integgdemaneira

harmoniosa com a influéncia da madeira e a presenca fr@adar. entre 18Ce

éSOC. Acompanha bem carnes estufadas, borrego no forno, bem como diversos tig
e queijo.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4,00%
Ph.3,84

Acidez Totab,48g/|

Acidez Volatild,51g/
Acucares Redutore3,7g/|

Endlogo:
Manuel Almeida Garrett
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ALMEIDA GARRETT

— WINES ——

AGDOMuplo Sentido
Parcelagsio Ric2018

Classificacao e Regiao:
D.CC. Beira Interior

Clima e solo:

Vinho de montanha produzido em solos graniticos nas encostas da Serra da Estre
As noites frias conferethe frescura genuina desclima. Das vinhas da Familia
Almeida Garrett, este vinho é cuidadosamente produzido para expressar o caracte
Unico desta regiao.

Castas:
60% Touriga Franca e 40% Syrah

Vinificacaa
30 anos, em producdo integrada, a 320m acima do nivel.do mar

Estagio:
12 meses em barricas usadas de carvalho francés.

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

O aroma é vibrante, notanrde uma notavel harmonia entre frutos vermelhos e
pretos, com nuances provenientes do envelhecimento em barrica, como tosta, cac
e um toque sutil de especiarias. Na boca, a experiéncia é de pleno equilibrio, onde
0s taninos elegantes se harmonizam perfeitamente com as notas de frutos
silvestres e a Influéncia da barrica. Tudo isso € envolto por uma frescura
proporcionada pela acidez, que confere uma sensacao agradavel ao corpo do vint
Servir ente 16 e 18°C. Acompanha bem pratos de caga, cabrito no forno, bem com
diversos tipos de queijo.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,9%
Ph.3,85

Acidez Totab,33g/|

Acidez Volatild,61g/l
Acucares Redutore3, 79/l

Endlogo:
Manuel Almeida Garrett




ALMEIDA GARRETT

WINES

COLMEITA <
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Folhas Caidas Colhe2824

Classificacao e Regiao:
D.CC. Beira Interior

Clima e solo:

Vinho de montanha produzido em solos graniticos nas encostas da Serra da Estre
As noites frias conferethe frescura genuina diesclima. Das vinhas da Familia
Almeida Garrett, este vinho € cuidadosamente produzido para expressar o caracte
Unico desta regiao.

Castas:
100% Chardonnay.

Vinificacaa

Vinhascom35 anos, produzindo em media 4.000 kg/lredima manual em caixas
de 18kg, seguida de uma suave prensagem apds uma curta maceracao.
Fermentacdo em barricas usadas de carvalho francés

Estéagio:

T>-n02p2>2@®j+t0> 2>]0®tt 2J>0->) 7 ¢ 2>
Engarrafamento:

n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Elegante aroma dominado pela fruta de caro¢o, com notas de péssego e alperce
aliadas a leves apontamentos fumados, com mineralidade. Na boca agesenta
amplo, volumoso e texturado, com cremosidade em equilibrio com a acidez
envolventeServir entre 12 e 14 °C. Peixe, marisco e carnes de aves e carnes
brancas. Peixe fumado, pratos de bacalhau-gfag assim como queijos fortes e
cremosos

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,0%
Ph.316

Acidez Total,12g/l

Acidez Volatil: @5 g/l
AcUcares Redutoreda g/l

Endlogo:
Manuel Almeida Garrett




ALMEIDA GARRETT

WINES

Folhas CaiddReserv&023

Classificacao e Regiao:
D.CC. Beira Interior

Clima e solo:

Vinho de montanha produzido em solos graniticos nas encostas da Serra da Estre
As noites frias conferethe frescura genuina disclima. Das vinhas da Familia
Almeida Garrett, este vinho é cuidadosamente produzido para expressar o caracte
Unico desta regido.

Castas:
100% Chardonnay.

Vinificacaa

Vinhascom35anos, produzindo em medi®00 kg/haVindima manual em caixas
de 18kg, seguida de uma suave prensagem apos uma curta maceracao.
Fermentacao em barricas usadas de carvalho francés

Estagio:
12-m2 @02 >2@j+ta> 2>]®+tt 2J>p0->] ++7¢ 2>7

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

O aroma revelge sutil e refinado, com uma ligeira sugestéo de tosta, sutis tracos
fumados e notas de améndoa, harmoniosamente acompanhados por uma preseng
discreta de frutas. No paladar, manifestacom um perfil distinto, de carater
gastronémico, onde acidez bastante presente confere uma elegante leveza e
persisténcia. As frutas de caroco sdo abracadas por toques delicadamente
amanteigados, enquanto a textura cremosa se entrelaca perfeitamenteigam a
acidez, criando um equilibrio harmonioSenir entre 12 e 14 °C. Peixe, marisco e
carnes de aves e carnes brancas. Peixe fumado, pratos de bacalhgas, foie

assim como queijos fortes e cremosos

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,50%
Ph.314

Acidez Total,28g/|

Acidez Volatil: @59/l
AcuUcares Redutore®;5g/|

Endlogo:
Manuel Almeida Garrett




WWWWW

Ihas Caidas

ARDONNAY

Folhas Caidas
Grande ResenizD2?2

Classificacao e Regiao:
D.CC. Beira Interior

Clima e solo:

Vinho de montanha produzido em solos graniticos nas encostas da Serra da Estre
As noites frias conferethe frescura genuina desclima. Das vinhas da Familia
Almeida Garrett, este vinho € cuidadosamente produzido para expressar o caracte
Unico desta regiao.

Castas:
100% Chardonnay.

Vinificacaa

Vinhas de 35 anos, produzindo em média 4.000 Rgifidima manual em caixas
de 18kg, seguida de uma suave prensagem apds uma curta maceracao.
Fermentac&o em barricas usadas de carvalho francés

Estéagio:
2402 02 >2@j+t8> 2> ®+tx 2J>@a>; +x7 ¢ 2>

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Elegante aroma dominado pela fruta de caro¢co, com notas de péssego e alperce
aliadas a leves apontamentos fumados, com mineralidade. Na boca agesenta
amplo, volumoso e texturado, com cremosidade em equilibrio com a acidez
envolventeServir entre 12 e 14 °C. Peixe, marisco e carnes de aves e carnes
brancas. Peixe fumado, pratos de bacalhau-gfag assim como queijos fortes e
cremosos

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,5@%0
Ph.3.10

Acidez Totab90g/I

Acidez Volatil: @4 g/l
AcUcares Redutore®? g/l

Endlogo:
Manuel Almeida Garrett




LUA CHEIA

Insurgente 209

Classificacao e Regiao:
D.O.C. D&o

Clima e solo:
Vinhas plantadas em solos ricos em granito nobre. Clima influenciado pela Serra d
Estrela e Caramulo

Castas:
Touriga Nacional, Alfrocheiro

Vinificacaa

Vindima em caixa de 22 Quilogramas. Desengace e esmagamento, 12 horas de
maceracéo pré fermentativa; Utilizacao de leveduras selecionadas. Fermentacdo
alcoolica com controlo de temperatura-@PC), fermentacéo pés fermentativa de
60 dias nas massas

Estagio:
n.d.

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Apresentase de cor vermelho granada, aroma muito intenso e complexo. Fruta
vermelha madura e notas balsamicas a lembrar pinhal e eucalipto. Final de boca
muito persistente onde regressam as notas de fruta madura e a frescura das notas
ballsémicas. Acompaalpratos de cozinha mediterranea, pastas e queijos de pasta
mole.

Parametros Analiticos

'NSU_RGENTE ;Irt,ugl,% ?IcoometrlcolS,E%

iy ﬁci,dez (‘)I'gta/!ls,ofl g/l
clcar06g

L SO2 livre: ™

Contém Sulfitos.

—< 2015 *

Endlogo:
FranciscdBaptista




LUA CHEIA

Insurgente Premium 2017

Classificacao e Regiao:
D.O.C. D&o

Clima e solo:
Vinhas plantadas em solos ricos em granito nobre. Clima influenciado pela Serra d
Estrela e Caramulo

Castas:
Touriga Nacional, Alfrocheiro

Vinificacaa

Vindima em caixa de 22 Quilogramas. Desengace e esmagamento, 12 horas de
maceracao pré fermentativa; Utilizagdo de leveduras selecionadas. Fermentacao
alcoodlica com controlo de temperatura-@2C), fermentacéo pés fermentativa de
60 dias nas massas

Estagio:
Um terco do lote estagiou em barricas novas de carvalho Fancés

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

De cor vermelho granada, tem um aroma muito intenso e complexo de fruta
vermelha madura e notas balsdmicas a lembrar pinhal e eucalipto. Na boca é
elegante e estruturado com um final muito persistente onde regressam as notas de
fruta madura e a frescuraslaotas balsamicas. ldeal com pratos de cozinha
mediterrdnea, pastas, queijos de pasta mole

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4,00%
Ph.3.64

Acidez Totab,27 g/l
A%ucaro,g g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
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Colheita Branco Z3

Classificacao e Regiao:
D.O.C. D&o

Clima e solo:
Solos ricos em granito nobre. Clima ieficiado pela Serra da Estrela e Caramulo

Castas:
Encruzado e Malvasia Fina

Vinificacaa
Vindimamanualem caixa de 20 Kg.

Estagio:
Fermentacdo em cubas de inox com controlo de temperatura.

Nota de Prova e gastronomia:

Grande frescura e mineralidade. Notas de frutos brancos e flores. Apresenta uma
estrutura muito equilibrada com um final suave, fresco e persistente. Acompanha
pratos de cozinha mediterranica, pastas e queijos de pasta mole.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,3%
Acidez Totalb, 139/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Patricia Carvalho
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Colheita Tinto 2018

Classificacao e Regiao:
D.O.C. D&o

Clima e solo:
Solos ricos em granito nobre. Clima influenciado pela Serra da Estrela e Caramulo

Castas:

Touriga Nacional, Alfrocheir@inta Roriz Jaen

Vinificagaa

Vindima em caixa de 20 Kg. Maceracaedgméentiva com fermentacéo em cubas
de inox com controlo de temperatura.

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma de frutos vermelhos com algumas notas de especiarias. Boa estrutura e bo
equilibrio. Taninos presentes, de forma persistente e bem envolvidos. Apresenta
também uma boa frescura e um final persistente.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,3%
Acidez Totab.57g/|

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Patricia Carvalho
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Branco Encruzado 2023

Classificacao e Regiao:
D.O.C. D&o

Clima e solo:
Solos ricos em granito nobre. Clima influenciado pela Serra da Estrela e Caramulo

Castas:
100% Encruzado

Vinificacaa
Vindimamanualem caixa de 20 Kg.

Estagio: _
Fermentacadentaem cubas de inox com controlo de temperatura

Nota de Prova e gastronomia:
n.d

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,00%
Acidez Total,43g/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Patricia Carvalho
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Touriga Nacional 2@

Classificacao e Regiao:
D.O.C. D&o

Clima e solo:
Solos ricos em granito nobre. Clima influenciado pela Serra da Estrela e Caramulo

Castas:

100% Touriga Nacional

Vinificacaa

Vindima manual em caixa de 20 Kaceragdo pré fermentativa com fermentagao
lenta em cubas de inox, com controlo de temperatura.

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma com notas de frutos silvestres e algumas notas de violetas. Algum balsamic
caracteristico na nossa Touriga Nacional. Vinho com boa estrutura e volume
apresentando uma grande frescura. Taninos muito bem envolvidos e bastante
suaves. Elegante e com final persistente.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,39%
Acidez Total: 5,38 g/l
Contém Sulfitos.

Endlogo:
Patricia Cavalho
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Reserva Tinto 2016

Classificacao e Regiao:
D.O.C. D&o

Clima e solo:
Solos ricos em granito nobre. Clima influenciado pela Serra da Estrela e Caramulo

Castas:

Vinhas Velhas, Touriga Nacional, Alfrocheiro e Tinta Roriz

Vinificacaa

Vindima manual em caixa de 20 Kg. Fermentacao a temperatura controlada,
seguindese uma longa maceragao pos fermentiva

Estéagio:
Estagiou em madeira durante 12 meses, em meias pipas de carvalho Francés.

Nota de Prova e gastronomia:

Notas de fruta madura, essencialmente frutos pretos do bosque. Apresenta tambél
notas de algumas especiarias e de fumo. Grande estrutura e volume. Vinho bastar
equilibrado com madeira também muito bem integrada. Boa acidez com taninos
muito discretos mapresentes. Final muito longo e persistente.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4,00%
Acidez TotaH4,98 g/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Patricia Carvalho
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Vinhas Velhas Branco 2017

89 PONTOANdreas Larsson (Best Sommelier 2007)
2019 Medalha de PrataConcours Mondiale Bruxelles 2019

Classificacao e Regiao:
D.O.C. D&o

Clima e solo:
Solos ricos em granito nobre. Clima influenciado pela Serra da Estrela e Caramulo

Castas:
Vinhas Velhas, encruzado e MalvdSiiaa

Vinificacaa
Fermentacéo lenta em cubas de Inox, com controlo de temperatura.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,50%
Acidez Total,47 g/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Patricia Carvalho

DAO

QUINTA
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PONTE PEDRINHA
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Vinhas Velhas Tinto 2@1

Classificacao e Regiao:
D.O.C. D&o

Clima e solo:
Solos ricos em granito nobre. Clima influenciado pela Serra da Estrela e Caramulo

Castas:
Colecao de Castas com 47 anos de idade

Vinificacaa
Vindima manual em caixas de 20 Kg. Fermentacdo em cubas de inox com
temperatura controlada, seguinde uma longa maceracao pos fermentacéo.

Estagio:
O estagio foi feito também em cubas de inox.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4,00%
Acidez Totab,47 g/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Patricia Carvalho

DAO

QUINTA
DA

PONTE PEDRINHA
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AvO Fernanda
Reserva Blend 232

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Ddo

Clima e solo:
Excelente exposicéo solar e solos arenosos e graniticos.

Castas:
Encruzado (55%), Malvasia Fina (3&2B)ical (10%)

Nota de Prova e gastronomia:
Vinho fresco com toques de baunilha e fruta acabada de.obtfienpanha pratos
dggelxe, mariscos, gueijos e saladas/e ser consumido a uma temperatura de 4°

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,00%
Vinho néo filtrado

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Hugo Chaves de Sousa




AVO Antonio
Reserv&ncruzad®023

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Dao

Clima e solo:
Excelente exposi¢cdo solar e solos arenosos e graniticos.

Castas:
Encruzado (100%)

Estéagio:
Estagiou 9 meses dparricas de carvalho Francés.

Nota de Prova e gastronomia:

Vinho fresco e complexo, com aromas citricos e minerais, equilibrado na acidez,
volume e estrutura que lhe garante uma vida loBgaruzado € uma das melhores
variedades brancas do mundo, originaria do A&dmmpanha pratos geeixe,

mariscos e queijoPeve ser consumido a uma temperatura de inho

branco para as quatro estacdes do ano.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,00%
Ph.348

Vinho néo filtrado

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Hugo Chaves de Sousa

X
MONTEIRINHOS ¢
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MONTEIRINHOS 3

Lux Edition
DOC Tinto 2016

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Dao

Clima e solo: _
Excelente exposi¢cdo solar e solos arenosos e graniticos.

Castas:
Touriga Nacional (60%), Tinta Roriz (20%) e Jaen (20%)

Estéagio:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Vinho complexo, com aroma a frutos vermelhos. Excelentequen@anha pratos
decarne e peixe no forno. Deve ser aberto 15 minutos antes de ser consumido e
servido a uma temperatura de -1&°C.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,00%
Vinho néo filtrado

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Hugo Chaves de Sousa




]

SGUINTA DOS
MONTEIRINH

-

o8

0s

Menino Afonso Reserva
DOC Tint@019

Classificacdo e Regiao:
D.O.C. Ddo

Clima e solo:
Excelente exposicéo solar e solos arenosos e graniticos.

Castas:
Touriga Nacional (60%), Tinta Roriz (20%) e Jaen (20%)

Estagio:
Estagiou 15 meses em barsck carvalho francgés.

Nota de Prova e gastronomia:

Vinho complexo, com aroma a frutos vermelhos. Excelentequangpanha pratos
decarne e peixe no forno. Deve ser aberto 15 minutos antes de ser consumido e
servido a uma temperatura de -1&°C.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,00%
Vinho néo filtrado

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Hugo Chaves de Sousa




ManelChavedReserva021

Classificacao e Regiao:
D.O.C. D&o

Clima e solo: _
Excelente exposi¢cdo solar e solos arenosos e graniticos.

Castas:
Touriga Nacional (100%)

Estéagio:
Estagiou 15 meses em barricas de carva#rcés.

Nota de Prova e gastronomia:

Manel Chaves é o Pai do nosso endlogo Hugo Chaves. Este vinho é fruto da saud
do filho que viu partir muito cedo o seu Pai. Exuberante no aroma a fruta preta,
eucalipto, cacau e tabaco. Vinho de textura sedosa, fino e elegante final. Excelente
para @ompanhapratos decarne e peixe no fornbDeve ser aberto 15 minutos

antes de ser consumido e servido a uma temperatura-d8%A®°

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Vinho néo filtrado

Contém Sulfitos.

QUINTA DOS

MONTEIRINHOS : (8 Endlogo:
BSGaA. TOURIGA v Hugo Chaves de Sousa

MANEL CHAVES
&
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MENDES BARROS

Mendes Barros Tintd021

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Ddo

Castas:
Touriga Nacional (20%), Tinta Roriz (35%), Alfrocheiro (30%) e Jaen(15%)

Vinificacaa
Tempo de maturacao de dois anos em cubas da eoxperatura controlada
entre 27°C a 28°C.

Nota de Prova e gastronomia:

Vinhode cor rubi intensaom aroma frutos maduros e especiariBsutado subtil
com notas de pimenta [ﬁreta com corpo muito elegante e fino. _
Excelente paracmpanhapratos dearnevermelha, borrego, caggpeixe no
flosrglge queijo curaddeve ser consumido e servido a uma temperatura de 16°

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,50%0
Ph.3,®

Acidez Totab2g/|
Contém Sulfitos.

MENDES BARROS

JAO.DOC
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MENDES BARROS

Mendes Barros Branc62Z3

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Ddo

Castas:
Encruzado\alvasia Fina e Cerceal

Vinificagaa
ggggentagao alcoodlica em cubas de inox a temperatura controlada entke 27°C

Nota de Prova e gastronomia:

De cor amarelo citrino, aspeto limpo e cristalino, frutado com excelente equilibrio de acidez, corpo
cremoso e final de boca com boa persisténcia.
Ideal para acompanhar saladas frias, marisco, pratos de peixe e carnes brancas. Consumir a

temperatura de 6Ct 8°C.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,3%
Ph.32

Acidez Totabgg/l

Contém Sulfitos.

MENDES BARROS

DAO.DO
2020
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MENDES BARROS

Mendes Barros Ros623

Classificacao e Regiao:
D.O.C. Ddo

Castas:
Touriga Nacional e Aragonés

Vinificacaa 3
Ne«®>-13®EL£®>EL£ >nj " ¢ Fermentacdo albodleatac =+~ ¥ °
temperatura 15°16°C.

Nota de Prova e gastronomia:

De cor Rospalido muito elegante, aspeto limpido, frutado com excelente equilibrio de acidez, corpo
cremoso e final de boca com boa persisténcia. Ideal para acompanhar saladas frias, marisco, pratos

peixe e sushi. Consumir & temperatura 4et68°C.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2,%%
Ph.318

Acidez Totab 8g/I

Contém Sulfitos.

o

MENDES BARROS
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Diario da Quinta Branco 28

Classificacao e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo: _
Solos de origem sedimentar, apresentam textura argilosa e com elevado teor em
calcario. Clima ameno com marcada influéncia Atlantica.

Castas:

80% Maria Gomes 20% Arinto

Vinificacaa

A colheita ocorreu em meadossd&embro. Nenhum alérgeno ou produto de
origem animal é usado na preparacao deste vinho.

Estagio:
Elévage feita em aco inoxidavel.

Engarrafamento:
9dejaneirode 202

Nota de Prova e gastronomia:

Um vinho com bom corpo e grande frescura. Aromas tipicos da casta muito
presentes. Versétil e combina bem com peixes ou carnes brancas e até pratos
vegetarianos. Otimo para pratos simples do dia a dia.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3%
Ph.3,10

Acidez Totalf 309/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Macieira
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ROSE - ROSE + ROSE

VINHAS SUSTENTAVEIS NAO REGADAS
SUSTAINABLE DRY FARMED VINEYARDS

Diario da Quinta Rosé 282

Classificacao e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo:

Solos de origem sedimentar, apresentam textura argilosa e com elevado teor em

calcério. Clima ameno com marcada influéncia Atlantica.

Castas:

65% Touriga Franca35% Touriga Nacional

Vinificacaa

A vindima decorreu daeados dsetembro a meados de outubkenhum
alérgeno ou produtos deigem animal sdo usados pepducdo deste vinho.

Estéagio:
Aélévage é feita em aigmxidavel.

Engarrafamento:
13 dganeirode2023

Nota de Prova e gastronomia:

Vinho com cor salm&uauito limpida, bontorpo e grande frescuigpresenta
aromadipicos das castagm vinho muito versatipcompanha bem carnes
vermelhas ou brancas e atgixes. Excelente papatos simples do dia a dia

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3%
Ph.3,15

Acidez Total7,59/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Macieira




GARROCHA

FAMILY VINEYARDS & WINERY

PORTUGAL

Diario da Quinta Tinto 222

Classificacao e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo: _
Solos de origem sedimentar, apresentam textura argilosa e com elevado teor em
calcario. Clima ameno com marcada influéncia Atlantica.

Castas:

30% Touriga NacionalQ% Touriga Franca

Vinificacaa

A colheita ocorreu desdaeio de Setembro até meie Outubro, as castas sao

vinificadas seFaradamenﬂyéo se utilizajuaisquer produto alergénau de
origem animal nalaboragéo deste vinho.

Estagio:
A maturacdo é feita ebarricas de varias origendetao.

Engarrafamento:
12 de dezembro de 2023

Nota de Prova e gastronomia:

Vinho vermelho escurmom bom corpo. Aromadruta madura tipica dasstas.
Vinho muito versatifunciona bem com carnesrmelhas ou carnes branaas
mesmo peixes. Otinpara os pratos simples da a dia.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.35

Acidez Totab,0g/|

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Macieira




GARROCHA

FAMILY VINEYARDS & WINERY

PORTUGAL

Diario da Quinta Reserva
Tinto 2019

Classificacdo e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo: _
Solos de origem sedimentar, apresentam textura argilosa e com elevado teor em
calcario. Clima ameno com marcada influéncia Atlantica.

Castas:
30% Touriga NacionaB0% Alicant Bouschet &% Touriga Franca

Vinificacaa

A colheita ocorreu desde meio de Setembro até meio de Outubro, as castas sao
vinificadas separadamente. A maturacao é feita em barrica de carvalho francés e
depdsito de betdo. Nao se utilizalquar produto alergénio ou de origem animal

na elaboracéo deste vinho

Estéagio:
Estégio enbarrica de carvalho francés e depdsito de betédo

Engarrafamento:
Engarrafado em 11 de Dezembro de 2020

Nota de Prova e gastronomia:

Vinho vermelho escuro com bom corpo. Aromas a fruta madura tipica das castas.
Vinho muito versatil, funciona bem com carnes vermelhas ou carnes brancas e
mesmo peixes. Otimo para os pratos simples do dia a dia

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.35

Acidez Totald, 75/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Macieira
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FAMILY VINEYARDS & WINERY

PORTUGAL

Lisbon's Mustache Tinto
2021

Classificacao e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo:
Solo argilecalcério de boa drenagem.

Castas:
25% Touriga Nacional, 25% Souséo, 25% Jaen (Mencia) e 25% Tinta Barroca.

Vinificagaa
Praticas viticolas ambientalmente sustentaveis em vinhas entre os 15 e 0s 20 ano:
de idade. Esmagamento do cacho inteiro, fermentacéo em barrica.

Nota de Prova e gastronomia:
Cor rubi brilhante, aromatico, complexo e encorpado, mas suave. Voluptuoso, tem
um final longo, intenso e persistente.

s é« ’ Parametros Analiticos
~LSOOH. 5 1F;irt]u?l)o6alcoométricol4%
WUSTACHE Acidez Total: 6,10 gl

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Macieira




=g
y 4
GARROCHA

FAMILY VINEYARDS & WINERY

N

PORTUGAL

Mar do Inferno Arinto
Atlantico 2023

Classificacdo e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo:

Solos de origem sedimentar, apresentam textura argilosa e com elevado teor em
calcario. Clima ameno com marcada influéncia Atlantica.

Castas:

Arinto 20% desolo Argilecalcéarioe 80% de solo vulcanico

Vinificagaa

Uvas colhidas a meio de Setembro durante a noite. Maceragé&o pelicular (12h).

Fermentou em inox durante toda a fermentacéo. Apos a fermentacéo foi colocado
em cuba de betdo onde foi realizada batonnage até 1 més antes do engarrafament

Engarrafamento:
Engarrafado erhi3 defevereiro de 202

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma a fruta branca com um toque salino. Corpo magnifico com final prolongado.
Otimo com peixes e mariscos feitos de forma simples ou mais complexa. Versatil,
acompanha bem mesmo com pratos picante

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2%
Ph.310

Acidez TotaR,00g/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Macieira
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Barcado Inferno Reserva
Branco 202

Classificacao e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo: _
Solos de origem sedimentar, apresentam textura argilosa e com elevado teor em
calcario. Clima ameno com marcada influéncia Atlantica

Castas:
50% Arintode solo calcario e 50% Arinto de solo vulcanico

Vinificagaa

Uvas colhidas a meio de Setembro durante a noite. O blend foi feito (dos dois
Arintos) na cuba de maceragéo pelicular (24h). Fermentou em barrica durante tode
a fermentacdo. Apos a fermentagéo foi colocado em cuba de betéo onde foi
realizada batonnage atémés antes do engarrafamento.

Engarrafamento:
Engarrafado em 6 deaiode 203

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma vibrante mas contido a fruta branca com um toque mineral. Corpo magnifice
com final muito prolongado. Otimo com peixes gordos grelhados ou no forno como
por exemplo pratos de bacalhau. Muito bom também com queijos fortes

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,0%
Ph.3,2

Acidez Total: 10,00 g/I
Contém Sulfitos.

PRODUCT OF PORTUGAL

RESERVA . ARINTO /(3 z .
! Endlogo:
RN y Francisco Macieira
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Barcado Inferno Reserva
Tinto 22

Classificacao e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo: _
Solos de origem sedimentar, apresentam textura argilosa e com elevado teor em
calcario. Clima ameno com marcada influéncia Atlantica

Castas:
50% Souséo e 50% Cabernet Sauvignon

Vinificagaa

Uvas colhidas a meio detubro durante a noite. O blend foi feito no lagar
fermentarem em conjunto (field blend). A maturacdo é38faem barrica de
carvalho americano e o resta@® em cuba deetdodurante naminimo 12
meses. Nao se utiliza dgaer produto alergénio ou de origem animal na
elaboracdo deste vinho

Engarrafamento:
12 de fevereiro de 2024

Estéagio:
Estagice feito30% em barrica de carvalho americano e o resi@ieem cuba de
betdodurante o minimo 12 meses.

Nota de Prova e gastronomia:

Aromavibrante,mas elegante a frutos vermelhos e algumas notas de especiarias.
Saboroso e aveludado, que termina elegante, intenso e persigigtdaeoom com
carnes vermelhas grelhadas ou assadas no forno. Otimo também com peixes gord
grelhados ou no forno como por exemplo pratos de bacalhau

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4,5%
Ph.350

Acidez Totalf 55¢/I

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Macieira
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Barcado Inferno Reserva
Syrah 2024

Classificacao e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo: _
Solos de origem sedimentar, apresentam textura argilosa e com elevado teor em
calcario. Clima ameno com marcada influéncia Atlantica

Castas:
100% Syrah

Vinificagaa

Uvas colhidas no final de setembro durameite.Fermentaram parte em inox e
parte em betdo. Nao se utiliza quaisquer produtos alergénio ou de origem animal
na elaboracéo deste vinho.

Engarrafamento:
20de marco de 2@

Estagio:
A maturacae feita 8% em barrica deacvalho americano e o restante 70% em
cuba de betadurante no minimo 12 meses.

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma elegante e rico em frutos vermelhos e folha de tabaco, apresenta ainda not
de baunilha. Saboroso, termina elegante, intenso e persistienitie bom com

carnes vermelhas grelhadas ou assados de pato ou frango no forno. Otimo tambér

{ 2 N, : !
2‘%, Bt hld’ R com alguns pratos vegetarianos.
A\ [ . Parametros Analiticos
i\ Il 2 ; Titulo alcoométrical4%

\ FRODUCT OF PORTUGAL ' Ph3,5)

Acidez Totalb,14 g/l

Endlogo:
Francisco Macieira
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Barcado Inferno Reserva
Tannat 2020

Classificacdo e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo: _
Solos de origem sedimentar, apresentam textura argilosa e com elevado teor em
calcario. Clima ameno com marcada influéncia Atlantica

Castas:
100% Tannat

Vinificagaa

Uvas colhidas a meio de outubro durant®ite.Fermentaram parte em inox e

parte em betdo. Nao se utiliza quaisquer produtos alergénio ou de origem animal
na elaboracéo deste vinho.

Engarrafamento:
28 de marc¢o de 2020

Estéagio:
A maturacae feita % em barrica deacvalho americano e o restante 70% em
cuba de betadurante no minimo 12 meses.

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma intenso a fruta negra e especiarias. Saboroso e compacto na boca, termina
intenso e persistent&xtremamente complexo e encorpado, € o complemento
perf?it%para carnes grelhadas. Quando maior o teor em gordura, melhor o
resultado.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4,5%
Ph.3,45

Acidez Total: 6,10 g/l

Endlogo:
Francisco Macieira




GARROCHA

FAMILY VINEYARDS & WINERY

PORTUGAL

Barcado Inferno Reserva
Sousao 2021

Classificacao e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo: _
Solos de origem sedimentar, apresentam textura argilosa e com elevado teor em
calcario. Clima ameno com marcada influéncia Atlantica

Castas:
100% Sousao

Vinificagaa

Uvas colhidas a meio de outubro durant®ite.Fermentaram parte em inox e

parte em betdo. Nao se utiliza quaisquer produtos alergénio ou de origem animal
na elaboracéo deste vinho.

Engarrafamento:
8 de fevereiro de 2023

Estagio:
A maturacae feita 8% em barrica deacvalho francés e o restante 70% em cuba
de betaalurante no minim® meses.

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma elegante e ri@m a fruta negrapresenta ainda utado quimico tipico da
casta. Saboroso, termipaderoso, intensopersistenteMuito bom com pratos
intensos. Por exemplo chanfana ou cozido a portuguesa.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4,5%
Ph.3,45

Acidez Total: 6,00 g/l

Endlogo:
Francisco Macieira
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Barcado Inferno Reserva
Touriga Nacional 2022

Classificacao e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo: _
Solos de origem sedimentar, apresentam textura argilosa e com elevado teor em
calcario. Clima ameno com marcada influéncia Atlantica

Castas:

100% Touriga Nacional

Vinificagaa

Uvas colhidas a meio de setembro durameii@.Fermentaram parte em inox e

parte em betdo. N&o se utiliza quaisquer produtos alergénio ou de origem animal
na elaboracéo deste vinho.

Engarrafamento:
18 de agosto de 2023

Estagio:
A maturacae feita 8% em barrica deacvalho francés e o restante 70% em cuba
de betaalurante no minim® meses.

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma elegante e ri@m a fruta negraotas de esteva aparecem no final de prova
Saboroso, terminglegante intenso g@ersistenteMuito bom com carnes

vermelhas e de aves, soberbo com pratos de caca.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4,5%
Ph.3,50

Acidez Total: 4,80 g/l

Endlogo:
Francisco Macieira
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Barcado Inferno Reserva
Tannat Magnum 2020

Classificacdo e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo: _
Solos de origem sedimentar, apresentam textura argilosa e com elevado teor em
calcario. Clima ameno com marcada influéncia Atlantica

Castas:
100% Tannat

Vinificagaa

Uvas colhidas a meio de outubro durant®ite.Fermentaram parte em inox e

parte em betdo. Nao se utiliza quaisquer produtos alergénio ou de origem animal
na elaboracéo deste vinho.

Engarrafamento:
28 de marc¢o de 2020

Estéagio:
A maturacae feita % em barrica deacvalho americano e o restante 70% em
cuba de betadurante no minimo 12 meses.

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma intenso a fruta negra e especiarias. Saboroso e compacto na boca, termina
intenso e persistent&xtremamente complexo e encorpado, € o complemento
perf?it%para carnes grelhadas. Quando maior o teor em gordura, melhor o
resultado.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4,5%
Ph.3,45

Acidez Total: 6,10 g/l

Endlogo:
Francisco Macieira




GARROCHA

FAMILY VINEYARDS & WINERY

PORTUGAL

B ARCA DO
ITINFEFERINO

Barcado Inferno Reserva
Tinto Magnum2020

Classificacdo e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo: _
Solos de origem sedimentar, apresentam textura argilosa e com elevado teor em
calcario. Clima ameno com marcada influéncia Atlantica

Castas:
50% Souséo e 50% Cabernet Sauvignon

Vinificagaa

Uvas colhidas a meio de Oututitmante a noite. O blend foi feito no lagar
fermentarem em conjunto (field blend). A maturacdo é36faem barrica de
carvalho americano e o restaii@ em cuba deetdodurante no minimo 12
meses. Nao se utiliza quaisquer produto alergénio ou de origem animal na
elaboracéo deste vinho

Estagio:
Estagicé feito30% em barrica de carvalho americano e o resi@fteem cuba de
betdodurante no minimo 12 meses.

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma vibrantenmas elegante a frutos vermelhos e algumas notas de especiarias.
Saboroso e aveludado, que termina elegante, intenso e persigigtdaeoom com
carnes vermelhas grelhadas ou assadas no forno. Otimo também com peixes gord
grelhados ou no forno como por exemplo pratos de bacalhau

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.350

Acidez Totas,20g/|

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Francisco Macieira




GARROCHA

FAMILY VINEYARDS & WINERY

PORTUGAL

Criatura |
Private Colection 2019

Classificacao e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo:
Solo calcéario de boa drenagem.

Castas:

Field Blend de Tinta Milda, Castelao e Mencia.

Vinificagaa

Praticas viticolas ambientalmente sustentaveis em vinha de 25 anos de idade,
orientadas a Sul em solo calcario de boa drenagem.

Estagio:
Uma parte estagiou em barrica e a restante em alvenaria.

Nota de Prova e gastronomia:
Cor encarnada escura com alguma violeta. Apresenta notas de fruta do bosque
conjugada com um toque balsamico. Final longo e intenso.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.3,6

PRIVATE SELECTION ' 2 :
ELE \ Contém Sulfitos.

2019
PRODUCT OF PORTUGAL

Endlogo:
L GARROCHA Francisco Macie
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ClimaBranco 200

Classificacao e Regiao:
Torres Vedras, Vinho de Portugal

Clima e solo:

Influéncia atlantica (9 km do mar). Manhéas humidas. Tarde ensolarada e ventosa.
Solos argilecalcérios de origem oceénica. Boa drenagem e fertilidade moderada.
Fomento da biodiversidade tendo em vista o equilibrio do ecossistema. Adopcéo d
Modo de Producéao Bioldgico, com certificacdo desde 2015

Castas:
35%) Fernado Pire20% Arinto e P Castas Regiondi&lvarinho, Viosinhe Antao
az

Vinificacaa

A vindima ocorre entre o fim do més de Agosto e os primeiros dias de Setembro.
Colheita manual nas horas mais frescas ddAdiavas sao gentilmente prensadas
sendo o sumo resultante ligeiramente sulfitado. Repouso e decantacdo natural
durante 12 horas. No dia se%uinte, é feita uma passagem a limpo. Nas horas
seguintes ocorre o inicio da fermentagé&o, por accao das leveduyasasdi

criadas na nossa vinha. Estagio de 8 meses em borras, sem agitacao e sem made
N&o se usou qualquer adicao de produxdgienos a uva, com excepcao de uma
dose minima de sulfito¥inho néo filtrado.

Nota de Prova e gastronomia:
Fruta dg) pomar e frescura vegetal. Muito rico na boca, aveludadimabdoce e
texturado.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.3

Acidez Tota5,42(g/?
AcucarResidual 19(g/l)
SOZTotal 20 (mg/l)

Endlogo:
Pedro Marques Manuel Marques




FOSSIL YAE DA caruc - 2015

Fossil Branco 241

Classificacao e Regiao:
Torres Vedras, Vinho de Portugal

Clima e solo:

Influéncia atlantica (9 km do mar). Manhéas humidas. Tarde ensolarada e ventosa.
Solos argilecalcérios de origem oceénica. Boa drenagem e fertilidade moderada.
Fomento da biodiversidade tendo em vista o equilibrio do ecossistema. Adopcéo d
Modo de Producéao Bioldgico, com certificacdo desde 2015

Castas:
350/3 Arinto, 50% Ferndo Pires®d Castas Region@fdvarinho, Viosinho, Antdo
az

Vinificacaa

As uvas sdo gentilmente prensadas sendo entédo o tgesitamente sulfitado.
Repouso e decantacao natural durante 12 hdtadia seguinte, é feita uma
passagem a limpo. Nas horas seguintes oaiméio da fermentacao, por accao

das leveduras indigenas, criadasnussa vinha. Estagio de 20 meses nas borras,
sem agitacdo em cubas m®x. Sem qualquer adicdo de produtos exdgenos a uva,
com excepc¢ao de uma dose minima de sulfitos. VINHO NAO FQLTRAD
Afermentacéao é feita por leveduras naturais e os sulfitos séo usados em doses
minimas. Na vinha é aphdo o maximo esforco humano. Na adega a intervencéo é
minima. Resultam assim vinhos puros, elementares, que expressam o local e
to«opg o> > 3" E£G®> >a®23 > 3«g-3"¢ >F¢F

Nota de Prova e gastronomia:
Notas minerais e de mel. Fruta de pomar e freseegatal. Muito rico na boca,
com acidez vincada e final texturado.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,50%
Ph.3.3

Acidez Totab,5 (ﬂll)

Aclcar: <1.5(g g
SOZTotal21 (mg/l

Endlogo:
Pedro Marques Manuel Marques




VALE DA

CAPUCHA

Vale da Capucha Branco
2019

Classificacao e Regiao:
DOC Torres Vedras

Clima e solo:

Solos argilecalcarios de origem oceéanica. Boa drenagem e fertilidade moderada.
Influéncia atlantica (9 km do mar). Manhas humidas. Tarde ensolarada e ventosa.
Baixa amplitude térmica.

Castas:
Ferndo Pires e Arinto

Vinificacaa

A vindima ocorre entre o fim do més de Agosto e os primeiros dias de Setembro.
Colheita manual nas horas mais frescas ddAdiavas sao gentilmente prensadas
inteiras com engaco, ficando 0 mosto resultante em repouso e decantacao natural
durante 12 horas. No dia seguinte, é feita uma passagem a limpo para barricas de
500L. Nas horas seguintes ocorre o inicio da fermentaca@egpordas leveduras
indigenas, criadas na nossa vinha.

Estéagio:
Estagio de 2meses em borras, sem agita¢éo. Nao se usou gualguer adicdo de
produtos exégenos a uvaxcepto dose minima de sulfitédNHO NAO FILTRADO

Nota de Prova e gastronomia:
Aroma vegetal, revelando notas de alga verde e seixo molhado. Extremamente
salino e puro, com acidez leve, este branco prima pela frescura e salinidade.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.309

Acidez Total?,7g/l
AcucarResiduai<1,5¢g/I

SO2 livres10 (mg/l)

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Pedro Marques Manuel Marques




Vale da Capucha
Arinto 201

Classificacao e Regiao:
Torres Vedrasvinho de Portugal

Clima e solo:

Solos argilecalcarios de origem oceéanica. Boa drenagem e fertilidade moderada.
Influéncia atlantica (9 km do mar). Manhas humidas. Tarde ensolarada e ventosa.
Baixa amplitude térmica.

Castas:
100% Arinto

Vinificacaa

A vindima ocorre entre o fim do més de agosto e os primeiros dias de setembro.
Colheita manual nas horas mais frescas dddiavas sao gentilmente prensadas
inteiras com engaco, ficando 0 mosto resultante em repouso e decantacao natural
durante 12 horas. No dia seguinte, é feita uma passagem a limpo para barricas de
500L. Nas horas seguintes ocorre o inicio da fermentaca@egpordas leveduras
indigenas, criadas na nossa vinha.

Estéagio:
Estagio d22meses em borras, sem agitacdo. Nao se usou qualquer adicdo de
produtos exégenos a uva. VINHO NAO FILTRADO e sem sulfitos adicionados

Nota de Prova e gastronomia:
Aroma vegetal, revelando notas de alga verde e seixo molhado. Extremamente
salino e puro, com acidez leve, este branco prima pela frescura e salinidade.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.3.09

Acidez Total?,7g/l)

AcuUcar: <1(g/l)

SOZTotal <1amg/l)

Endlogo:
Pedro Marques Manuel Marques




VALE DA

CAPUCHA

Vale da Capucha
Alvarao Branco 2@1

Classificacdo e Regiao:
Vinho de Portugal

Clima e solo:

Solos argilecalcarios de origem oceéanica. Boa drenagem e fertilidade moderada.
Influéncia atlantica (9 km do mar). Manhas humidas. Tarde ensolarada e ventosa.
Baixa amplitude térmica.

Castas: B 3
ONNC>_«u +" -8®>F t¢o« >ntof£+®NG
Vinificacaa

A vindima ocorre entre o fim do més de agosto e os primeiros dias de setembro.
Colheita manual nas horas mais frescas do dia. As uvas sao gentilmente prensadz
inteiras com engaco, ficando 0 mosto resultante em repouso e decantac¢ao natural
durante 12 meseblo dia seguinte, é feita uma passagem a limpo para barricas de
500L e depositos inox. Nas horas seguintes ocorre 0 inicio da fermentacao, por
accao das leveduras indigenas, criadas na nossa vinha.

Estagio:
Estagio de 30 mesem borras, sem agitacéo.

Nota de Prova e gastronomia:
Aroma de fruta de pomar, revelando fruta maduraegasibrada. Volumoso, com
acidez firme, mostra uma faceta do Alvarinho mais séria e mineral.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3%
Ph.302

Acidez Totab9 (%/I)

Acucar: <1,5(g g
SOZTotal 20(mg/I

Endlogo:
Pedro Marques Manuel Marques
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VALE DA
CAPUCHA

VINHO DE PORTUGAL
“Castelhana” Syrah

Vale da Capucha 5
na 23 o«8§ - N >

Classificacao e Regiao:
DOC Torres Vedras

Clima e solo:

Solos argilecalcarios de origem oceéanica. Boa drenagem e fertilidade moderada.
Influéncia atlantica (9 km do mar). Manhas humidas. Tarde ensolarada e ventosa.
Baixa amplitude térmica.

Castas:
100% Syrah

Vinificacaa

Vindima ocorre entre o fim do més de Setembro e os primeiros dias de Outubro.
Colheita manual nas horas mais frescas dd\diaba é cheiacomauva,
fo2o-1 H £ > >WSCL>npe-®-3 | o-N>a® ¢G@
leveduras indigenas. Nao se usou qualquer adicdo de produtos exdgenos a uva, ¢
excepcao de uma dose minima de sulfitos.

Estagio: 3
12 meses em barricas muito usadas. VINHO NAO FILTRADO

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma com fruta preta evidente, vegetal, terra molhada, revelando notas minerais
fumadas (calcario). Rico na boca, envolvente na textura, revelando elegéancia.
Gastronémico.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2.3%
Ph.33

Acidez Tota,0 (g/l)
AcucarResidual 28 (g/l)
SOZTotal 58 (mg/l)

Endlogo:
Pedro Marques Manuel Magues
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Vale da Capucha
Palhete2023

Classificacao e Regiao:
DOC Torres Vedras

Clima e solo:

Solos argilecalcarios de origem oceéanica. Boa drenagem e fertilidade moderada.
Influéncia atlantica (9 km do mar). Manhas humidas. Tarde ensolarada e ventosa.
Baixa amplitude térmica.

Castas:
80% Arinto e 20% Castelao

Vinificacaa

Vindima ocorre entre o fim do més de Setembro e os primeiros dias de Outubro.
Colheita manual nas horas mais frescas ddatimentacado com cachos inteiros

em dornas. O lagar_é cheio com a uva desengacada a 80% e 20% de chachos
-3 o +@®AIN>SI MR ®> -3+ ¢33y >o>¥o+-ono- 3
- £l 8- 2L>npn" | 8 | aN>£" Gztremontégénta balder >
N&o se usou qualquer adicdo de prod#wdgenos a uva, com excepgao de uma
dose minima de sulfitos.

Estagio: 3
Estagio de 10 meses em inox. VINHO NAO FILTRADO.

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma com fruta vermelha subitil, vegetal, revelando notas minerais e fumadas
(calcério). Elegante na boca, envolvente na textura, revela frescura e boa aptidao
para pratos leves.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical0%
Ph.32

Acidez Totab,1 (PII)
AcuUcar Residual:06(g/l)
SOZTotal 23 (mg/l)

Endlogo:
Pedro Marques Manuel Marques




S g
PEGOS CLAROS

Blanc Des Noirs 2023

Classificacao e Regiao:
DOC PALMELA

Clima e solo:
Clima Mediterraniceontinental Solo arenoso

Castas
100%Castelao

Vinificacaa
Vindima manuak transporte emaixas de @Kg. Prensa directa com cachos
inteiros aproveitando apenas mosto degundospertos.

Engarrafamento:
Julho de 2024

Estagio:
Fekr)mentagéo parcial em barricas novas de carvalho francés (20%) e o restante err
cuba inox

Nota de Prova e gastronomia:

Cor amarel@sverdeado palido. Aroma elegante combinacao de alguma fruta verde
(maca e péra) com ligeiras notas minerais. Surpreendentemente estruturado, com
acidez presente e final persistente. Excelente como acompanhamento de saladas,
mariscos e diversgsatos de peixe.

Parametros Analiticos
-Igirt\UIo alcoométrical1,50%
Acidez Total:

Acucar:

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Anténio Braga
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PEGOS CLAROS

DOC PALMELA - 2017

ROSE
Castelao

VINHAS VELHAS

ISEWINE

Rosé 202

Classificacao e Regiao:
DOC PALMELA

Clima e solo:
Clima Mediterraniceontinental Solo arenoso

Castas
100%Castelao

Vinificacaa
Vindima manuak transporte emaixas de @Kg. Prensa directa com cachos
inteiros aproveitando apenas mosto degundospertos.

Engarrafamento:
Engarrafado em junho de 2022

Estagio:
Fermentagédo parcial em barricasadasle carvalho francés (20%) e o restante em
cuba inox. Estagio sobre borras de 5 meses.

Nota de Prova e gastronomia:

Aromaafrutos vermelhos, groselha e flores brareasolvente num equilibrio
entre a acidez refrescante e estrutura suave. Excelente como aperitivo e
acompanha bem sushi, peixe e satadr salméo.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical200%
Ph.3,5

Acidez Totab,2g/l
Acucar0,7g/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Bernardo Cabral
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PEGOS CLAROS

RESERVA
2015

Reserva Tinto 2L

Classificacao e Regiao:
DOC PALMELA

Clima e solo:
Clima Mediterraniceontinental Solo arenoso

Castas
Castelao (Periquita)

Vinificacaa
Vindima manual e transporte em pequenas caixas de 20kg.

Estagio:
Pisa a pé e fermentacéao tradicional em lagar aberto com 30% de engago. 12 mese
em barricas usadas de carvalho Francés.

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma elegante a frutos vermelhos, ameixas pretas cristalizadas e mentol.-Deixan

se notar ligeiros apontamentos de baunilha e tostados provenientes da barrica

onde estagiou, tudo bem integrala prova de boca é rico e elegante com taninos

%uave%_Prolongado e muito agradavwgdrnes grelhadas e assados de peixe e carne.
or rubi.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,50%
Ph.3,60

Acidez Totab,1g/l
AcucarResidual0,8g/I
Contém Sulfitos.

Endlogo:
Bernardo Cabral
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PEGOS CLAROS

Reserva Tinto 20IMagnum

Classificacao e Regiao:

Wl DOC PALMELA
| Clima e solo:

Clima Mediterraniceontinental Solo arenoso

Castas

|| Casteldo (Periquita)

| Vinificacaa

Vindima manual e transporte em pequenas caixas de 20kg.

Estagio:
Pisa a pé e fermentacdo tradicional em lagar aberto com 30% de engacgo. 12 mese

| em barricas usadas de carvalho Francés.

Nota de Prova e gastronomia:

Amoras pretas, groselha vermelha e algum mentol, complexadas com ligeiro
abaunilhado, tostados e tabaco. Rico com taninos macios, equilibrados com uma
acidez agradavel. Mantém uma longa persisténcia. Carnes grelhadas e assados di
peixe e carne. Cor rubi.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,50%
Ph.3,72

W Acidez Total4,81g/l

Acucar2,1g/l
Contém Sulfitos.

Endlogo:
Bernardo Cabral
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Claro 203

Classificacao e Regiao:
DOC PALMELA

Clima e solo:
Clima Mediterraniceontinental Solo arenoso

Castas
Castelao (Periquita)

Vinificacaa
Feito 100% com uvas vindimadas manualmente de Casteldao e num estado mais
prematuro de maturagao.

Estagio:

Fermentagéo em lagares durante 3 dias (com pouca extracéo), terminando a
fermentagdo em cuba inox. Estagio de 40% em barricas de carvalho francés usads
de500 litros e o restante em inox, durante 3 meses.

Nota de Prova e gastronomia:

Elegante combinagéo de alguma fruta vermelha (morangos, amoras) com ligeiras
notas vegetais e folha de tabaco. Surpreendentemente estruturado e envolvente

mas suave, com acidez presente. Final Persistente. Consumido ertid s, 12

com peixes e carnes geelha, pratos de peixe cozinhado, risotto e carnes assadas
no forno. Excelente vinho para aperitivo. Cor rubi.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.3,72

Acidez Totab,43y/|
Acucar0,69/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Antoénio Braga
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PEGOS CLAROS

Grande Escolha Tinto 281

Classificacao e Regiao:
DOC PALMELA

Clima e solo:
Clima Mediterraniceontinental Solo arenoso

Castas

100%Castelao

Vinificacaa

Produzido a partir da zona das vinkastenariasVindima manual e transporte
em pequenas caixas de 20kg.

Estagio:
Pisa a pé e fermentacéo tradicional em lagar aberto com 40% de engago. 12 mese
em barricas de carvallfiancés.

Nota de Prova e gastronomia:

Muito elegante, profundaenvolvente com taninos redondos e acidez equilibrada.

Elnal rgulto persistenteAcompanha idealmentemes grelhadas, caca e queijos.
or rubi.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical 3,3
Ph.3,72

Acidez Totab,34/l
AcuUcar0,6@/I

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Bernardo Cabral
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PEGOS CLAROS

Grande Escolha Tinto 201
Magnum

Classificacao e Regiao:
DOC PALMELA

Clima e solo:
Clima Mediterraniceontinental Solo arenoso

Castas
Castelao (Periquita)

Vinificacaa
Vindima manual e transporte em pequenas caixas de 20kg.

Estagio:
Pisa a pé e fermentacéao tradicional em lagar aberto com 40% de engago. 12 mese
em barricas de carvalho Francés.

Nota de Prova e gastronomia:

Complexo com notas de frutos vermelhos maduros, mentol, ligeira tosta e
especiarias. Prova longa e envolvente com taninos redondos e acidez equilibrada.
Final muito persistente. Carnes grelhadas, caca e queijos. Cor rubi.

Parametros Analiticos
RANDE A ‘ | Titulo alcoométrical4%
Casteldo f ‘ Ph.3,84
. | ' Acidez Total4,68g/|
Acucarilg/l
Contém Sulfitos.

Endlogo:
Bernardo Cabral
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PEGOS CLAROS

Primo 2016

Classificacao e Regiao:
DOC PALMELA

Clima e solo:
Clima Mediterraniceontinental Solo arenoso

Castas
Tintinha, Castelao (Periquita)

Vinificacaa
Vindima manual e transporte em pequenas caixas de 20kg.

Estagio:
Fermentagdo com 50% engago em barricas novas de 500 litros (carvalho francés).
12 meses has mesmas barricas de carvalho Francés onde fermentou.

am N\ Nota de Prova e gastronomia:

=t \§ Aroma muito franco de ameixas pretas e frutos vermelhos maduros, mentol, moca

PEGOS CLAROS tabaco. Prova completa com acidez equilibrada e taninos vibrantes. Final de prova
e muito longo e persistente. Carnes grelhadas, caca e queijos. Cor vermelho escuro

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3,%%6
SN Ph.3,70

2 Acidez Totab, 1/l
AcucarResidual0,6g/!
Contém Sulfitos.

Endlogo:
Bernardo Cabral
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TINTINHA
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Tintinha 2019

Classificacao e Regiao:
DOC PALMELA

Clima e solo:
Clima Mediterraniceontinental Solo arenoso

Castas

Tintinha.

Vinificacaa

Proveniente de uma vinha centenaria, toda a vindima foi manual e transportada en
pequenas caixas de 20kg.

Estéagio:
Fermentacdo em barricas novas de 500 litros (carvalho francés)

Nota de Prova e gastronomia:

Aromas a frutos pretos, mentol, especiarias e guache envolvidos por requintadas e
discretas notas tostadas das excelentes barricas onde eshgimcae um vinho

muito envolvente, com taninos presentes e uma acidez muito apelativa. Com um
final profundo e muito prolongado. Acompanha carnes vermelhas grelhadas ou
assadasqueijos de ovelha de massa mole ou queijos.azuis

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical 3,3
Ph.3,60

Acidez Totab,1@/I

AcUcar Residual,8g/I
Contém Sulfitos.

Endlogo:
Bernardo Cabral




SOFERATIVA ACRKEIOLA
SAMTCY ISITHRD I

PEGOES

Dona Helen&8ranco 204

Classificacdo e Regiao:
Regional Peninsula de Setubal

Clima e solo:
Arenoso. Mediterraneo

Castas:

Moscatel, Ferndo Pires (M@ Gomes), Arinto (Pederna).
Vinificacaa

nd.

Estagio:
Fermentacdo em cubas de inox a temperaturas controladas

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

De cor lim&oAroma ponunciado a frutas e aromas florais. Fresco, frutado e
levemente floral do Moscatel, boa acidez, com final agrafléesipanha bem
peixese saladas.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2%
Ph.369

Acidez Totab10g/|

Acidez Volatil:
AcUcarResidual25 g/l
Contém Sulfitos.

Endlogo:
Jaime Quendera




COOFERATIVA AGREOOLA
SANTO ISR Y

PEGOES

Dona Helen&osé 203

Classificacdo e Regiao:
Regional Peninsula de Setubal

Clima e solo:
Arenoso. Mediterraneo

Castas:

Casteldo (Periquita), Aragonez (Tinta Roriz)
Vinificacaa

Esmagamento, leve maceragéao e filtragem.

Estagio:
Fermentagdo em cubas de inox a temperaturas controladas de 18°C. Estabilizacac
tartérica a frio.

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:
Cor rose, frutado intenso. Boa estrutura com acidez equilibrada, final agradavel coi
sabor a uvaAcompanha bemgixes, saladas e carnes brancas.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical2%
Ph.345

Acidez TotaK95¢g/|

Acidez Volatil:

Acucar35g/|

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Jaime Quendera




SCPERATIVA AGRIOOLA
SAMTO ISIHRD I

PEGOES

B

'DONA HELE

Dona Helendinto 22

Classificacdo e Regiao:
Regional Peninsula de Setubal

Clima e solo:
Arenoso. Mediterraneo

Castas:
Castelao (Periquita)

Vinificacaa
Fermentacédo alcodlica em cubas de inox a temperaturas controladas seguida de
maceracéo pelicular

Estéagio:
nd.

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Cor rubi escuro. Pronunciado a frutos vermelhos enquanto novo e com notas de
especiarias e frutos secos ao envelhecer. Redondo, boa estrutura e taninos de
qualidade, final agradavel. Carnes e bacalhau.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3%
Ph.368

Acidez TotaH4,76g/|

Acidez Volatil:

Aclcar24qg/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Jaime Quendera




SOPERATIVA AGE
P

PEGOES

| ONA HEL

&
5

Dona Helen&eserva Tinto
2022

Classificacdo e Regiao:
Regional Peninsula de Setubal

Clima e solo:
Arenoso. Mediterraneo

Castas:

Castelao (Periquita)

Vinificacaa

Fermentacéo alcodlica em cubas de inox a temperaturas controladas seguida de
maceracéo pelicular

Estagio: _
8 meses em carvallfi@ancés emericano

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

CorgranadaAroma intento a frutos vermelhasaduros, compotasespeciarias

doces Muito suave com boa estrutura e taninos. Com a idade, desenvolve sabor a
frutos secos, especiarias, chocolate e café, final longo e persistente. Podera ser
servido como aperitivo ou acompanhar pratos de carne e queijos amanteigado.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical4%
Ph.3,65

Acidez Totald 5g/l

Acidez Volatil:
AcucarResidual2,5y/l
Contém Sulfitos.

Endlogo:
Jaime Quendera




SOFERATIVA ACRKEIOLA
SAMTCY ISITHRD I

PEGOES

Dona Helendoscatel de
Setubal

Classificacdo e Regiao:
Regional Peninsula de Setubal

Clima e solo:
Podolizado de areias e arenitos, clima mediterr@oatinental.

Castas:

Moscatel

Vinificacaa

Ligeira maceragéo pelicular seguida de fermentacéo alcoodlica a temperaturas
controladas até 1060 g/dm3 de densidade.

Estagio: _
5 anos em meias pipas de Carvalho americano. Maceragéo pelicular até Marco do
ano seguinte

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Cor ambar. Intenso a casta, floral, casca de laranja e mel. Boa acidez e estrutura,
final de boca doce e prolongado. Pastelaria fina , doces , como aperitivo , € mesm
como digestivo.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical7,50%
Ph.3,2

Acidez TotaKgl/l

Acidez Volatil:
Acucar142,9g/l

Contém Sulfitos.

Endlogo:
Jaime Quendera




i

ROVISCO JGARCIA

Colheita Branco 24

Classificacao e Regiao:
Vinho Regional Alentejano

Clima e solo:
Solo argilecalcario

Castas:

Arinto e Antdo Vaz

Vinificacaa

Plantada em solos argitalcarios numa ligeira encosta exposta a sul, com as

linhas orientadas a nortsul. Explorada de forma sustentavel ao abrigo do
programa de producao integradaRODI.

Estagio:
Uvas colhidas manualmente durante a madrugada e manha para pequenas caixas
As uvas sdo desengacadas e prensadas. Apoés a clarificacdo estética a frio, a
fermentacéo é feita a baixas temperaturas (123€c) por um periodo
4 aproximadamente de 8 semanisrmentacao alcodlica conduzida de forma lenta
| \ com temperatura controlada

Engarrafamento:
7840garrafas enfevereirode 202

Nota de Prova e gastronomia:

Cor citrina e um aroma fresco e intenso, destacs@@s frutos citricos e maduros,
com um ligeiro toque mineral e notas tostadas. Apresentdegante e untuoso na
boca, com uma acidez equilibrada denotando a presenca deifratanuito

intenso e persistente.

s
Parametros Analiticos
l ROVISCO . Titulo alcoométrical3%

=N

GARCIA Ph.361

Acidez Tota453
Acidez Volatilo42
AcuUcarResidualO4 g/l

Endlogo:
Luis Louro




ROVISC

GARCIA

Colheita Rosé 2@2

Classificacao e Regiao:
Vinho Regional Alentejano

Clima e solo:
Solo argilecalcario

Castas:
Aragonez e Tourigdacional

Vinificacaa

Plantada em solos argitalcarios numa ligeira encosta exposta a sul, com as
linhas orientadas a nortsul. Explorada de forma sustentavel ao abrigo do
programa de producao integradaRODI.

Estagio:

Uvas colhidas manualmente durante a madrugada e a manha para pequenas
caixas. Fermentacao alcodlica conduzida de forma lenta com temperatura
controlada.

Engarrafamento:
7.840garrafas enfievereirode 202

Nota de Prova e gastronomia:
Limpido, de bonita cor salm&o, com delicados aromas florais e de frutos vermelhos
Na boca, apresentse seco, com boa acidez e fres€&imal longo e vibrante.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrical3%
Ph.344

Acidez Totab,1

Acidez Volatil0 32
AcucarResidual0,3g/I

Endlogo:
Luis Louro



































































































































































