LUA CHEIA

Insurgente 2019

Classificacdo e Regiao:
D.0.C. Dio

Clima e solo:
Vinhas plantadas em solos ricos em granito nobre. Clima influenciado pela Serra da
Estrela e Caramulo

Castas:
Touriga Nacional, Alfrocheiro

Vinificacao:

Vindima em caixa de 22 Quilogramas. Desengace e esmagamento, 12 horas de
maceracdo pré fermentativa; Utilizacdo de leveduras selecionadas. Fermentacao
alcoodlica com controlo de temperatura (22-24°C), fermentacdo pos fermentativa de
60 dias nas massas

Estagio:
n.d. 8

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Apresenta-se de cor vermelho granada, aroma muito intenso e complexo. Fruta
vermelha madura e notas balsamicas a lembrar pinhal e eucalipto. Final de boca
muito persistente onde regressam as notas de fruta madura e a frescura das notas
baliv.émicas. Acompanha pratos de cozinha mediterranea, pastas e queijos de pasta
mole.
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