LUA CHE]A

ANDREZA

Dinher oo

DOC DOURO

PRODUTO de PORTUGAL

Andreza Vale de Mendiz
Tinto 2019

Classificacdo e Regiao:
D.0.C. Douro

Clima e solo:
Solo xistoso. Clima Continental

Touriga Nacional, Touriga Franca e Tinto Cdo

Vinificacao:

Feito com 100% de uvas do Vale do rio Pinhdo, vindimadas manualmente e
transportadas em pequenas caixas. Fermentacao em inox com temperatura
controlada, estagio em barrica durante 18 meses, seguido de estdgio em garrafa.

Estagio:

18 meses em barrica

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Cor rubi, aroma elegantante de combinacao entre a fruta e a barrica, frutado e
mineral. Na boca apresenta frescura e acidez. Final de prova muito envolvente e
fresco com bastante complexidade. Ideal para acompanhar pratos de cozinha
Mediterrania.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrico. 14%
Ph. 3,78

Acidez Total: 5,3 g/1

Acucar: < 0,6 g/1

S02 livre:

Contém Sulfitos.

Enélogo:
Francisco Baptista
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