LUA CHEIA

Maria Bonita Loureiro 2023

Classificacdo e Regiao:
D.0.C. Vinho Verde

Clima e solo:
Solo granitico, clima muito humido

Castas:
Loureiro (100%)

Vinificacao:
Desengace das uvas, seguido de pressao pneumatica. Maceracao prolongada a uma
temperatura controlada

Estagio:
n.d. 8

Engarrafamento:
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Apresenta-se de cor amarela citrina. Intensidade aromatica, com notas citricas de
frutas de polpa brancas. Na boca é estruturado, com a acidez equilibrada, refinado e
fresco. Com um final longo e persistente. Ideal para acompanhar pratos de peixe e
carne branca.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrico. 11%
Ph. 3,23

Acidez Total: 6,7 g/1

Acucar: 3,1 g/1

S02 livre:

Contém Sulfitos.

Enélogo:
Francisco Baptista
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