Branco Especial NV SOLERA
(2013-2016)

Classificacdo e Regiao:
Vinho de Portugal

Clima e solo:

Solos argilo-calcarios de origem ocednica. Boa drenagem e fertilidade moderada.
Influéncia atlantica (9 km do mar). Manhas himidas. Tarde ensolarada e ventosa.
Baixa amplitude térmica.

Castas:
70% Arinto, 15% Alvarinho, 10% Fernao Pires, 5% Antao Vaz

Vinificacao:

Vinho de reserva perpétua “Solera” iniciado em 2013. Composicdo de 100% de
vinhos macerados/em curtimenta elaborados sob diferentes técnicas, desde
maceracdes curtas (2 dias) a muito longas (2 meses), com engaco, outras sem
engaco.

Estagio:
Estagio muito longo em barricas de diferentes capacidades e posterior estagio em
garrafa de 24 meses.

Nota de Prova e gastronomia:
Vinho complexo, que beneficia com a decantacdo. Nariz de calcario, frutos secos,
citrinos caramelizados. Estrututa ponderosa e grande versatilidade a mesa.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrico. 12,50%
Ph.3.11

Acidez Total: 6,8 (g/1)
Actcar: <1,5 (g/1)

SO2 Total: 20(mg/1)
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