&

AZUL PORTUGAL

Porto White

Classificacdo e Regiao:
D.0.C. Douro

L PORTU )
Clima e solo:
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas.

Castas:
Viosinho, Rabigato, Malvasia - Fina, Gouveio.

Vinificacao:
Desengace e esmagamento seguido de inoculacao com leveduras seleccionadas.
Fermentacao alcodlica, adicdo de aguardente vinica (77% alcool V/V) gelada (10°C)

Estagio:
Estagio de 2,5 a 3 anos em cubas e cascos de carvalho de 630 litros
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Nota de Prova e gastronomia:

Cor ambar. Aroma floral e equilibrado que lembra frutos secos. Notas de mel e
améndoas. Agradavel. Optimo como aperitivo ou a acompanhar frutos secos e
sobremesas frescas. Deve ser servido a 12°C.

MIUL PORTUGy,

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrico. 19,00%
Ph. 3,45

Acidez Total: 3,5 g/1

Acidez Volatil:

Actcar: 102 g/1

S02 livre:

Contém Sulfitos.

Enélogo:
Miguel Ferreira

Edificio Simol
Rua Fernando Palha, 50 — escritério 228
1950-132 Lisboa

Telefone: +351 215 847 386
Email: info@houseofwines.pt




