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Fossil Tinto 2018

Classificacdo e Regiao:
Torres Vedras, Vinho de Portugal

Clima e solo:

Solos argilo-calcarios de origem ocednica. Boa drenagem e fertilidade moderada.
Influéncia atlantica (9 km do mar). Manhas himidas. Tarde ensolarada e ventosa.
Baixa amplitude térmica.

Castas:
60% Touriga Nacional, 30% Tinta Roriz e 10% Syrah

Vinificacao:

Fomento da biodiversidade tendo em vista o equilibrio do ecossistema. Adocao do
Modo de Producdo Bioldgico, em certificacdo desde 2012. A vindima ocorre entre o
fim do més de Setembro e os primeiros dias de Outubro. Colheita manual nas horas
mais frescas do dia.

Estagio:

Deseng ace parcial e fermentacdo em depoésitos de cimento cru. O lagar é cheio com
a uva desengacada a 80% e 20% de cachos inteiros. “Pisa-a-pé” pouco extrativa e
fermentacdo natural com as leveduras indigenas. “Pigeage” diaria durante a
fermentacao alcoélica.

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

Aroma com fruta vermelha subtil, vegetal, revelando notas minerais e fumadas
(calcario). Elegante na boca, envolvente na textura, revela frescura e boa aptidao
para pratos leves.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrico. 13%
Ph.

Acidez Total:

Acidez Volatil:

Acucar:

S02 livre:

Contém Sulfitos.

Enélogo:
Pedro Marques e Manuel Marque
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