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DOC DOURC

SECRETUM

Secretum 201 8Magnum

Classificacdo e Regido:
D.O.C. Douro

Clima e solo: _ o _
Solo xistoso. Clima quente e seco com grandes amplitudes térmicas. Altitude da
vinha 500 metros

Castas:
Arinto (Pedernad)

Vinificacao: _
Desengace e prensagem de bagos inteiros; 12 horas de maceracdo pré-fermentativa,
clarificacdo estatica pelo frio durante 48 horas, utilizacdo de leveduras
seleccionadas. Fermentacdo entre 16-18°C

Estagio: _ _ A
O terco final fermentou em barricas de 300 litros de carvalho francés de 2° e 3° ano.
Battonage sobre borras finas cerca de 9 meses.

Engarrafamento:
nd.

Nota de Prova e gastronomia:

De cor amarelo citrino com reflexos verdes, na boca apresenta-se
surpreendentemente amplo, cheio de volume, concentragdo € com uma acidez
ampla também, mas que resulta elegante, fresco e muito equilibrado. Final longo e
persistente. Por identidade, pratos de cozinha sofisticada, com frescura; e por
oposicdo, pratos de cozinha em que a intensidade e a gordura necessitem de
equilibrio e de acidez, que este vinho aporta.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrico. 13%
Ph.3.2

Acidez Total: 5,7 g/l

Acucar: 0,7 g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.
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