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Maria Bonita Loureiro
Barrica 2017

Classificag¢do e Regido:
D.O.C. Vinho Verde

Climaesolo: _ _ _
Solo de origem granitica, clima com influencia Atlantica

Castas:
Loureiro (100%)

Vinifica¢ao:

Produzido a partir da nossa vinha mais velha, este Loureiro, vinificado pelos
métodos ancestrais, fermentou em barricas usadas de 300 litros por forma a
garantir a ideal evolucdo em garrafa durante muitos anos.

Estagio:
Fermentou e estagiou em barricas usadas durante 8 meses.

E(Iilgarrafamentoz
n.d.

Nota de Prova e gastronomia:

Apresenta-se de cor amarela citrina, Il'mgida e intensa. Aroma de grande
intensidade e elegancia, muito frutado (brancos e citricos) com notas minerais.

Na boca é estruturado e equilibrado, fresco e vibrante. Excelente acidez. Belas notas
citricas e final muito longo. Acompanha bem pratos de cozinha mediterranica, a
base de peixe e marisco.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrico. 12,00%
Ph.3,2

Acidez Total: 6,70 g/1
Acucar: <1,5 g/l

SO2 livre:

Contém Sulfitos.

Enodlogo:
Francisco Baptista

Edificio Simol
Rua Fernando Palha, 50 — escritorio 228
1950-132 Lisboa

Telefone: +351 215 847 386
Email: info@houseofwines.pt




