
 

  

  

  

 
  

    
 

  
    

 
  

    
 

  
   

Desengace e esmagamento; 12 horas de maceração pré-fermentativa a 34ºC para  
 

 
  

    
Fermentação alcoólica por um período mínimo de 10 dias a 22º-24ºC  
  
  

     
 

  
Nota de Prova e gastronomia:     
Cor granada. Encorpado e equilibrado com taninos suaves. É tipicamente um vinho  

 
guisadas.   
  

   
 

 
 

 
 

   
  
  

   
Francisco Baptista 


