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Diario da Quinta Rosé 2022

Classificacdo e Regiao:
Vinho Regional de Lisboa

Clima e solo:
Solos de origem sedimentar, apresentam textura argilosa e com elevado teor em
calcario. Clima ameno com marcada influéncia Atlantica.

Castas:
65% Touriga Franca e 35% Touriga Nacional

Vinificacao:

Avindima decorreu de meados de setembro a meados de outubro. A élévage é feita
em aco inoxidavel. Nenhum alérgeno ou produtos de origem animal sdo usados na
producado deste vinho.

Engarrafamento:
e fevereiro de 2023

Nota de Prova e gastronomia:

Vinho com cor salmdo muito limpida, bom corpo e grande frescura. Apresenta
aromas tipicos das castas. Um vinho muito versatil, acompanha bem carnes
vermelhas ou brancas e até peixes. Excelente para pratos simples do dia a dia

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrico. 13%
Ph. 3,10

Acidez Total: 8 ,58/1

Contém Sulfitos.
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