FRMO

Ermo Arinto 2020

Classificacdo e Regiao:
Vinho Regional Alentejano

Clima e solo:

Herdade de Capela: Solos pobres, predominantemente calcarios, excelentes para a
producdo de vinhos frescos, minerais e com estrutura. Tipicamente mediterranico
com forte influéncia continental, onde se registam grandes variacdes de
temperatura: os dias quentes e secos de verao da regido contrastam com as noites
frescas, contribuindo para a maturacao perfeita das uvas e a qualidade dos vinhos.

Castas:
Arinto: vinhas com 25 anos.

Vinificacao:

Uvas criteriosamente selecionadas na vinha e adega com prensagem muito suave,
separando-se apenas a lagrima do mosto. Fermentacao com controle de
temperatura em barricas novas de carvalho francés (50%) em camara de frio a 14°C
e em cuba inox (50%) a 16°C.

Estagio:

Estagio em contacto com as borras finas durante 10 meses.

Engarrafamento:
9 de Agosto de 2021

Nota de Prova e gastronomia:

Vinho branco de aspeto limpido com cor citrina. De caracter citrico e mineral, na
boca evidencia uma grande integracao entre acidez e textura do vinho, suportada
por barrica de qualidade. Um vinho com um final de boca de grande persisténcia.
Consumir de preferéncia entre 10°C-12°C.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrico. 12%
Ph. 3,28

Acidez Total: 5,6 g/1

Acidez Volatil: 0,35 g/1
Actcar Residual: 0,6 g/1
Contém suflitos
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Rita Marques e Joana Pinhdo
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