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Colheita Rosé 2019

Classificacdo e Regiao:
Vinho Regional Alentejano

Clima e solo:
Solo argilo-calcério

Castas:

Aragonez e Touriga nacional
Vinificacao:

Plantada em solos argilo-calcarios numa ligeira encosta exposta a sul, com as
linhas orientadas a norte-sul. Explorada de forma sustentavel ao abrigo do
programa de producdo integrada - PRODI.

A\ Estagio:

--------------- Uvas colhidas manualmente durante a madrugada e a manha para pequenas
caixas. Fermentacao alcodlica conduzida de forma lenta com temperatura
controlada.

GARCIA

Engarrafamento:
ZO‘A'g 7.800 garrafas em Marco de 2020

{ VTRl eaktiee .
s | Nota de Prova e gastronomia:

Cor vermelha cristalina com uma tonalidade salmao e um aroma intenso a fruta

: T madura. Na boca apresenta-se bastante equilibrado, fresco e frutado, com notas de
L bagas vermelhas e um final brilhante.

FAMIEY ESTATES

- Parametros Analiticos
__sowscoman Titulo alcoométrico. 12,50%

Ph. 3,38

Acidez Total: 5,2
Acidez Volatil: 0,23
Actcar: 0,3g/1

S02 livre:

Contém Sulfitos.

Enélogo:
Luis Louro

Edificio Simol
Rua Fernando Palha, 50 — escritério 228
1950-132 Lisboa

Telefone: +351 215 847 386
Email: info@houseofwines.pt




