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Colheita Branco 2019

Classificacdo e Regiao:
Vinho Regional Alentejano

Clima e solo:
Solo argilo-calcério

Castas:
Arinto e Antao Vaz

Vinificacao:

Plantada em solos argilo-calcarios numa ligeira encosta exposta a sul, com as
linhas orientadas a norte-sul. Explorada de forma sustentavel ao abrigo do
programa de producdo integrada - PRODI.

Estagio:

—= = Uvas colhidas manualmente durante a madrugada e a manha para pequenas

S5 caixas. As uvas sao desengacadas e prensadas. Apds a clarificacao estatica a frio, a
fermentacao é feita a baixas temperaturas (12° - 13°c) por um periodo

- aproximadamente de 8 semanas.

ROVISC
GCARCIA

Engarrafamento:
= 7.866 Garrafas em marco 2020
- — Nota de Prova e gastronomia:
o] Cor citrina e um aroma fresco e intenso, destacando-se os frutos citricos e maduros,
| com um ligeiro toque mineral e notas tostadas. Apresenta-se elegante e untuoso na
: o il boca, com uma acidez equilibrada denotando a presenca de fruta.Final muito

intenso e persistente.

Parametros Analiticos
L Titulo alcoométrico. 12,50%
Ph. 3,42

Acidez Total: 6,6

Acidez Volatil: 0,23

Actcar: 0,9g/1

S02 livre:

Contém Sulfitos.

Enélogo:
Im Luis Louro
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