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ROVISCOJGARCIA

Azeite Herdade de Marcolos

Garrafao de 5 Litros

Classificacdo e Regiao:
Azeite Virgem Extra. Regido de Alentejo

Olival:

Intensivo de regadio, com 400 oliveiras por hectare. Explorado de forma
sustentavel ao abrigo do programa de “producao integrada”

Variedade das Azeitonas:
Picual e Arbequina

Colheita:

Efectuada manualmente e mecanicamente em Outubro e Novemdro

Pos Colheita e Extraccao:
Limpeza, lavagem e extraccao do azeite até 12 horas apoés a colheita, a extraccao é
feita a frio por centrifugacao a duas fases. Azeite ndo filtrado

Nota de Prova e gastronomia:

De cor verde folha com li%eira tonalidade amarela, tem um aroma intenso e muito
fresco de azeitona verde, folha seca e erva. Na boca apresenta-se elegante e
bastante equilibrado, picante e ligeiramente amargo com um final bastante fresco e
persistente.

Parametros Analiticos:
Acidez maxima: 0,2 (g/1)
Indice de peréxidos: 3 -7

Edificio Simol
Rua Fernando Palha, 50 — escritério 228
1950-132 Lisboa

Telefone: +351 215 847 386
Email: info@houseofwines.pt




