Monteirinhos Espumante
Blanc de Noirs

85 Pontos — Brut Experience

Classificacdo e Regido:
D.0.C. Ddo

Clima e solo:
Excelente exposicdo solar e solos arenosos e graniticos.

Castas:
Touriga Nacional (80%) e Tinta Roriz (20%)

Vinificacao:

Fermentacao do mosto a baixas temperaturas, 15°C obtido a partir da prensagem
direta das uvas. Segunda fermentacao realizada segundo o método champanhés
com leveduras livres.

Estagio:

Estagio nas borras finas de 12 meses.

Nota de Prova e gastronomia:

Excelente espumante, robusto e simultaneamente delicado. Com a salinidade
necessaria para harmonizar com frutos do mar. E também uma 6ptima escolha para
acompanhar aves e carnes de porco.

Parametros Analiticos
Titulo alcoométrico. 12,00%
Contém Sulfitos.

MONTEIRINHOS Enc')logo:
: i Hugo Chaves de Sousa

VINHO ESPUMANTE DE QUALIDADE
QUALITY SPARKLING WINE

METODO CLASSICO

Edificio Simol
Rua Fernando Palha, 50 — escritério 228
1950-132 Lisboa
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